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Sta per tornare CioccolatoInPiazza, il paradi-
so della dolcezza, il grande evento dedicato
ad appassionati e golosi che si terrà nella
splendida cornice di Piazza dei Martiri, in
pieno centro storico.
Artigiani e cioccolatieri provenienti da tutta
Italia invaderanno la città e presenteranno le
loro opere più golose: dalle famose praline
alle tradizionali tavolette, dal cioccolato fuso
all’immancabile cioccolata calda.
Strutture a pagoda illuminate a festa con-
correranno a formare la giusta ambientazio-
ne per un evento straordinario.
Non poteva mancare il Piemonte, rappre-
sentato dai dragees, ovvero praline con un
cuore di frutta (generalmente secca o disi-
dratata) ricoperte da uno strato di cioccola-
to fondente, al latte, bianco o rosa, oltre che
amaretti, fontane ai tre cioccolati in cui po-
ter affogare waffle appena sfornati e i
cunesi: con gusti assortiti e gli immancabili
al rum.
Dal Veneto non mancheranno i tartufi al
cioccolato, frutta candita ricoperta, cremini
alla gianduia e tante creme spalmabili.
Dalla Toscana ricciarelli e panforte.
Dalla Calabria cremini al cioccolato: oltre
trenta gusti di cremini come mou, cocco e
nocciola, cannella, rum e il famoso croccan-
te al miele di mandorle e pistacchio con le
sue varianti ai cioccolati fondente, bianco e
al latte.

E ancora tartufi assortiti al pistacchio, noc-
ciola, cocco, biscotto; nocciolati: al latte,
bianco, fondente, peperoncino, zenzero,
arancio, limone. Soggetti in cioccolato,
snack salati agli arachidi e snack ai frutti di
bosco. Scorze di arancio, limone e zenzero
glassate al cioccolato e leccalecca con cioc-
colato Ruby….
Insomma, non mancherà proprio nulla per
un weekend all’insegna della dolcezza.

Info Facebook: Cioccolato in Piazza Carpi
---CURIOSITÀ---

Le UOVA DI CIOCCOLATO sono oggi il sim-
bolo della Pasqua per eccellenza, soprattut-
to in Italia. Non tutti sanno, però, che è una
tradizione antichissima. Gli antichi Persiani,
ma anche gli stessi Egizi, i Greci e i Cinesi
usavano donarsi delle uova decorate in mo-
do rudimentale per celebrare il cambio di
stagione e l’arrivo della primavera, vissuto
come una sorta di Capodanno. Da queste in-
fluenze nacque così la simbologia cristiana
legata all’uovo come segno di vita: simile a
un sasso, e quindi a un sepolcro, l’uovo con-
tiene in realtà la vita, e divenne per questo
simbolo di resurrezione. Nacque così la tra-
dizione delle uova di Pasqua. La nascita del-
l’uovo di cioccolato, infine, fu merito del pa-
sticcere olandese Van Hauten, che nel 1828
ideò uno stampo concavo per permettere la
creazione di uova sottili, vuote all’interno in
modo da potervi inserire una piccola sorpre-
sa. In molti altri paesi, infine, all’uovo di cioc-
colato viene ancora anteposto l’uovo di galli-
na solitamente cucinato sodo.
Il CIOCCOLATO DI MODICA, le cui peculia-

CIOCCOLATO IN PIAZZA
23, 24 e 25 Ottobre


