
Le rosse più dolci dell’estate!
Una festa dedicata alla Ciliegia di Vignola e
al buon cibo locale, fra musica e spettacoli,
show cooking e degustazioni, visite guidate
e laboratori per bambini.
La stagione delle ciliegie è arrivata e Vignola
si prepara a celebrare la sua regina: la Cilie-
gia IGP.
In Viale Mazzini, le eccellenze agricole locali
vi aspettano per farvi scoprire l’intera gam-
ma varietale.
Che preferiate le tenerine (piccole, chiare e de-
licate) o i classici duroni (grandi, scuri e croc-
canti), la regola resta una sola: una tira l’altra.
Tradizione e Gusto in Cammino
La raccolta 2026 è nel pieno del suo splen-
dore. Come da tradizione, i frutti arrivano
sulla vostra tavola colti a mano direttamente
dai campi tra fine maggio e giugno.
-Via delle Ciliegie: Passeggiate lungo Viale
Mazzini tra gli stand dei produttori per as-
saggiare ogni varietà.
-Sapori in Cammino: Non perdete l’evento
clou, un itinerario gastronomico itinerante
dedicato a chi vuole scoprire la ciliegia in
versioni gourmet e creative.
Borgo e Sapori Emiliani
Il centro storico si trasforma in un distretto
del gusto a cielo aperto:
-Corti del Cibo: Stand eno-gastronomici atti-
vi tutto il weekend con il meglio della tradi-
zione emiliana: crescentine, borlenghi e fritti
dorati, da abbinare a vini locali e birre arti-
gianali.
-Cultura e Spettacolo: Tra la maestosa Roc-
ca e Palazzo Barozzi, Piazza dei Contrari
ospiterà show cooking e degustazioni gui-
date.
-Area Kids: Laboratori creativi, letture e cu-
riosità pensate per i piccoli visitatori.
Vignola vi aspetta per un’esperienza che
unisce il fascino della storia alla dolcezza
della sua terra. Non mancate!

*SABATO 30 MAGGIO
-Ore 16.15: Casa Toschi presenta Sorbetto al-
la Ciliegia e Mixology.
-Ore 16.45: I Gelatieri di Longarone con Il ge-
lato alla ciliegia in festa. La Pro Loco di Lon-
garone, ospite d’onore, porterà la torcia
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GIRA PAGINA...
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CONTINUA!!!

DEGUSTA
Piazza dei Contrari
QUANDO IL TERRITORIO
DIVENTA AZIENDA
Colloquia con gli ospiti la gior-
nalista Anna Maria Pellegrino,
presidente Associazione italia-
na Food Blogger

Olimpica che ha attraversato il suo territorio
nelle recenti Olimpiadi invernali.
-Ore 17.30: Gianni di Lella in Pizza e Ciliegia
showcooking.
-Ore 18.00: Vignola antica terra di ciliegie,
vigne e... uliveti. Ritorno alle origini. Anto-
nietta Mazzeo giornalista, pubblicista, assag-
giatore esperto di oli di oliva vergini ed extra
vergini.
-Ore 18.30: Cantina Settecani di Castelvetro
con Daniela Vaschieri, Narrazioni al femmi-
nile: oltre un secolo di Lambrusco Graspa-
rossa tra radici e innovazione.
-Ore 21.00: Marco Ligabue e Andrea Barbi,
spettacolo: VIGNOLA, È TEMPO DI CILIEGIE,
Musica, comicità e racconti di tradizione con
Marco e Andrea, ambasciatori delle 45 ec-
cellenze DOP e IGP dell’Emilia Romagna.
*DOMENICA 31 MAGGIO
-Ore 11.00: Si fa presto a dire ciliegia! Il Con-
sorzio della Ciliegia di Vignola I.G.P. ci rac-
conta l’eccezionalità della varietà delle cilie-
gie del nostro territorio.
Premiazione Concorso della migliore cilie-
gia anno 2026.
Momento di assaggio delle ciliegie concor-
renti.
Premiazione della Gara delle Torte alla cilie-
gia.
Messori Cioccolateria in La ciliegia che non
ti aspetti, con Roberto Carcangiu.
-Ore 15.30: Franco Aliberti in Una ciliegia tira
l’altra. Showcooking circolare: la ciliegia
senza sprechi.
Intervengono Mariangela Montanari di La Cà
dal Nôn, Simone Amidei di Adotta un cilie-
gio, Ekonvoi con Maria Rosa Fornaciari
-Ore 17.00: Luca Pappagallo in La magia dei
sapori di casa. Showcooking.
*MARTEDÌ 2 GIUGNO
BUON ANNIVERSARIO SLOW FOOD!
Piazza dei Contrari
INCONTRI DI CULTURA E GASTRONOMIA
Informazioni e prenotazioni: 349.0852169; vi
gnola.slowfood@gmail.com
-Ore 09.00-19.30: Mostra La storia della Vac-
ca Bianca Modenese da Madre del Parmi-
giano reggiano al presidio Slow Food.
-Ore 10.00: Colazione per bambini con Bur-
ro e Ricotta di Vacca Bianca e Marmellata di
Ciliegia Moretta Presidio Slow Food.
-Ore 11.30: Aperitivo con i trebbiani ed i lam-
bruschi e pignoletti del nostro territorio e
crescentine di Slow Food a cura dello staff
dei Vignaioli Contrari e formaggi a latte cru-
do delle montagne e pianure dell’Emilia Ro-
magna.
-Ore 12.00: Pranzo all’Osteria della Moretta
dove Slow Food e le altre associazioni del
Territorio propongono piatti cucinati solo
con i prodotti di contadini, vignaioli e arti-
giani del Cibo della Valle del Panaro della
collina e della montagna intorno a Vignola.
-Ore 15.30: La pasta ripiena lungo la Via Emi-
lia: la Disfida tra Balanzoni e Tortelloni (Mo-
dena Vs Bologna) con ripieno di Ricotta di

VIGNOLA È TEMPO DI CILIEGIE
30-31 Maggio / 1-2 Giugno / 6-7 Giugno


