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gro, lontano da eccessi
di sorta.

I carri allegorici: grosse
costruzioni in ferro, le-
gno e cartapesta che mi-
surano dodici metri di
lunghezza e raggiungo-
no un’altezza di cinque
metri. I volontari lavora-
no a detto allestimento
da settembre a gennaio,
principalmente negli
orari serali (in quanto di
giorno impegnati al la-
voro), all’interno dei ca-

pannoni. In quel luogo si
fondono quindi diverse
mansioni, dal fabbro al
falegname, dall’elettrici-
sta al decoratore… I vo-
lontari si suddividono in
gruppi, ciascuno dei
quali si dedica alla co-
struzione di un carro, i
cui temi spaziano nei
tanti argomenti cari ai
bambini. Oltre i carri al-
legorici sfilano gruppi di
maschere a piedi ed altri
gruppi folcloristici pro-
venienti dalle zone limi-

trofe così come pure, in
qualche caso, da oltre
Regione. Nelle piazze in-
teressate al passaggio
del corteo altri gruppi di
volontari propongono
frittelle e gnocchi fritti,
prodotti tipici locali.

FB: Carnevale di Finale
Emilia

Carnevale potrebbe de-
finirsi la festa del dolce
fritto, ma si tratta di una
ricorrenza in cui è possi-
bile scatenare la fanta-

sia e sperimentare ricet-
te divertenti, insomma…
A CARNEVALE, OGNI RI-
CETTA VALE!

FRATI FRITTI
Ingredienti
2 Uova
300 gr di Farina 00
300 gr di Farina Manitoba
8 gr di lievito secco in
polvere
50 gr di Burro
240 gr di Latte
1 Scorza di limone
1 Vanillina


