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GRAN PREMIO
DEL GUSTO
5 OTTOBRE

La festa dei sapori tra
shopping, eventi, ani-
mazioni e degustazioni,
dalle 10 alle 20
Ospite speciale: chef
Luca Marchini

IL PERCORSO
DEL GUSTO

*Ticket per 5 degusta-
zioni di prodotti delle
eccellenze gastronomi-
che presenti nei diversi
stand, costo: € 10,00, in
vendita presso l’Info
Point in Piazza Libertà
*A chi acquista il Percor-
so del Gusto sarà conse-
gnato “Il passaporto” da
timbrare in tutti e quat-
tro i punti di accesso al-
la manifestazione per ri-
cevere un gadget esclu-
sivo
*Menù per celiaci pres-
so lo stand Alice Gour-
met: pasta al forno con
ragù di salsiccia, ac-
qua/bicchiere di vino, ti-

gella alla nutella. €

12,00 (è gradita la pre-
notazione entro e non
oltre giovedì 2 ottobre
tramite email: lungari
stefania@libero.it)

AREA GOURMET
Piazza Libertà
*dalle ore 10,00: La
Strana Coppia, anima-
zione con la partecipa-
zione di Enrico Gualdi e
Sandro Damura di Radio
Bruno
*ore 10,30: Lady Chef
Albarosa Zoffoli presen-
ta: Manine in Pasta! Fa-
rina, uova, un pizzico di
fantasia… e via! Labora-
torio di pasta fresca per
bambini dai 5 ai 12 anni
*ore 11,00 e ore 15,00:
Parmigiano Reggiano:
l’eccellenza si taglia a
mano
*Cottura del mosto per
la produzione di aceto
balsamico tradizionale
di Modena, presso lo
stand di Maranello Tipi-
co, dove trovare l’aceto
balsamico tradizionale

di Modena e il Nocino di
Modena dell’associazio-
ne Il Matraccio
*ore 15,30: Amare le
Amarene.  Un viaggio
nella tradizione e nel-
l’innovazione
*ore 16,00: Show
Cooking con Lady Chef
Albarosa Zoffoli. Passa-
telli: l’armonia perfetta
tra semplicità e sapore.
Vieni a scoprire come si
preparano i veri passa-
telli romagnoli, un piat-
to iconico della tradizio-
ne locale. La nostra Miss
Tagliatella ti mostrerà i
segreti per ottenere una
consistenza perfetta e il
sapore autentico di que-
sta specialità. Con as-
saggio finale gratuito
*dalle ore 17.00: Show
Cooking con lo chef Lu-
ca Marchini. Risotto al
Lambrusco, pere, yogurt
e crumble di nocciola.
Un piatto che omaggia
gli ingredienti simbolo
del territorio di Mara-
nello: l’uva e la pera, en-
trambi presenti nello


