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STUZZICAGENTE
AUTUNNO
28 SETTEMBRE

Modena, piazza XX Set-
tembre: 16 degustazioni
proposte da altrettante
aziende, dalle 18:00 alle
21:30. Infatti, sono 16 i
locali del centro storico,
che partecipano a que-
sta 18° edizione Autun-
no, proponendo le loro
gustose specialita. L'e-
vento sara accompagna-
to da intrattenimento
musicale.

22 edizioni primaverili e
18, con questa, autun-
nali: totale 40 volte
Stuzzicagente! Un tra-
guardo importante, che
cercheremo di onorare
nel migliore dei modi,

con un’edizione super!
La qualita dei menu pro-
posti, in continua cresci-
ta grazie a chef e risto-
ratori del nostro Centro
Storico, una veste grafi-
ca tutta dorata e qual-
che sorpresa in Piazza
per l'inaugurazione. C'é
molto dentro a Stuzzica-
gente, Modena, innanzi-
tutto, con le sue vie e le
sue piazze intorno al si-
to Unesco Patrimonio
dell’lUmanita e con la
sua modenesita, il pia-
cere di mangiare, bere e
stare insieme, ci sono le
eccellenze enogastrono-
miche modenesi note in
tutto il mondo, anche
reinterpretate e abbina-
te a ricette moderne, in-
novative, accattivanti

per curiosi e per cultori
della tradizione. Sempre
tra i protagonisti di que-
sta maratona del gusto
ci sono anche quest’an-
no il Parmigiano reggia-
no DOP, i Lambrusco
della tradizione, I’Aceto
Balsamico Tradizionale
DOP e quello Balsamico
IGP, il Cotechino e lo
Zampone Igp, garantiti
da Piacere Modena e i
tanti prodotti del panie-
re Tradizione e Sapori di
Modena della Camera di

STUZZICA

Commercio. Le propo-
ste, tra drink e food, che
costituiscono il ricco pa-
norama di offerte nel
quale comporre, come
vuole il format dell’even-
to, il proprio menu per-
sonalizzato, in equilibrio
tra tradizione e creati-
vita, da gustare rigorosa-
mente passeggiando tra
vicoli, vie, piazze e piaz-
zette nella zona della
citta compresa tra Piazza
Grande, Corso Canal-
grande, via Gallucci, Cor-

so Canalchiaro, fino a
Piazza San Francesco e
Calle di Luca.

| GETTONI cosa sono? |
gettoni sono la moneta
di Stuzzicagente!

| gettoni si potranno ac-
quistare in PREVENDITA
fino al 27 Settembre:
*sul sito di Modenamo-
remio alla pagina Stuzzi-
cagente Autunno.

Quelli acquistati online
potranno essere ritirati
presso |'ufficio di Mode-

DOMENICA

28 SETTEMBRE
dalle

18:00 alle 21:30

namoremio oppure
presso lo stand di Mode-
namoremio il giorno del-
la manifestazione pre-
sentando la mail di avve-
nuto pagamento diretta-
mente dal cellulare;
*presso I"ufficio di Mo-
denamoremio (via Selmi
52-52a, dal lunedi al ve-
nerdi 9.00-13.00 e
14.00-18.00);

*presso Made in Mode-
na Travel (piazza Grande
34, dal lunedi al venerdi
10.00-15.00 e 16.00-

18.00, sabato 10.00-
13.00 e 15.30-19.00.
Chiuso il giovedi pome-
riggio e la domenica);

*Domenica 28 Settem-
bre i gettoni potranno
essere acquistati online
fino alle ore 14, e presso
lo stand di Modenamo-
remio in Piazza XX Set-
tembre dalle ore 17.

| gettoni saranno acqui-
stabili in PACCHETTI:
*da 10, del valore di €
20,00;

*15 del valore di €
30,00 (in prevendita
sara regalato un gettone
in pit);

*20 del valore di €
36,00 (in prevendita sa-
ranno regalati due get-
toni in piu).
Acquistando un gettone
in piu quest’anno puoi
sostenere le cene di Re-
fettorio Modena, uno
spazio di bellezza dove
ingredienti e risorse de-
stinati allo spreco diven-
tano piatti speciali per
famiglie e persone vul-
nerabili.

-> La GIURIA di qualita
Abbiamo selezionato al-
cuni esperti della cucina
modenese che decrete-
ranno il miglior FOOD e
il miglior DRINK di Stuz-
zicagente Autunno.

CANTINA SOCIALE MASONE - CAMPOGALLIANO

VENDITA LAMBRUSCHI MODENESI E REGGIANI
MOSTO COTTO DI ANCELLOTTA

MOSTI FRESCHI E COTTI
PER ACETO BALSAMICO

CANTINA DI MASONE  CANTINA DI CAMPOGALLIANO
REGGIO EMILIA (RE) CAMPOGALLIANO (MO)
Via F. Bacone, 20 Via Nuova, 7

Tel. 0522 340113

www.cantinamasonecampogalliano.com

Tel. 059 526905

DIFFUSIONE:

*Pierluigi Roncaglia
Presidente di Slow Food
Modena APS;

*Giorgio Muzzarelli
Sommelier professioni-
sta due volte campione
regionale, storico risto-
ratore “LA NOCE”;
*Miria Burani Giornali-
sta e scrittrice esperta di
enogastronomia.

->La GIURIA di Too
Good To Go

| rappresentati di Too
Good To Go, decrete-
ranno la migliore pro-
posta antispreco di
Stuzzicagente.

->La GIURIA popolare...
sei tu!

Compila la scheda di va-
lutazione scegliendo il
miglior FOOD e il mi-
glior DRINK, imbucala
negli stand di Modena-
moremio e potrai aggiu-
dicarti 20 gettoni gra-
tuiti da utilizzare duran-
te la prossima edizione
di Stuzzicagente!

In caso di MALTEMPO
I’evento verra annulla-
to. Entro e non oltre 10
giorni dopo l'evento, i
gettoni verranno tra-
sformati in voucher di
sconto, del valore di €
2,00 a gettone, utilizza-
bili presso i locali parte-
cipanti (non piu di 3 per
locale).
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MAGGIORI
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moremio.it
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