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RAGAZZA diplomata co-
me modellista, cerca lavo-
ro come addetta alla pro-
mozione vendite, aiuto
organizzazione fiere ed
eventi. No lavori tristi e
sottopagati. Zone: Mode-
na, provincia e limitrofe.
No pulizie, no badante.
Gilda, 389.8885660.
RAGAZZO cerca facile la-
voro da svolgersi a domi-
cilio. Massima serietà e
volenteroso. Tel dalle
14.30 alle 20.30,
377.5997779.

CERCO: monolocale, bilo-
cale o appartamento pre-
feribilmente piccolo, arre-
dato, a Modena o perife-
ria. In affitto ad un prezzo
modico, se possibile vici-
no alle fermate dei mezzi
pubblici. 380.2488665.
SIGNORA cerca monolo-
cale in affitto con angolo
cottura, camera da letto,
bagno, terrazzo o balcone
ed arredata. Da € 250,00
ad € 300,00, piano terra o
primo piano. Comoda ai
servizi quotidiani (super-
mercati, farmacie, ospe-
dale). Zona: Ferrara, pro-
vincie, Vigarano Mainar-
da, Lidi ferraresi o Mode-
na. 329.6080677.
CERCO monolocale in af-
fitto, arredato. Zone: Mo-
dena e dintorni o bassa
Modenese. Con garage e
vicino ai negozi. Massimo
€ 220,00 mensili. Dalle
14.00 alle 20.30,
377.5997779.

PAVULLO: bilocale ristrut-
turato, arredato, posto
auto, balcone, ripostiglio.
329.5938557.

ARMADIO della nonna ver-
niciato, alto 200cm, lungo
120cm, profondo 45cm, in
buono stato, vendo €

150,00. 329.5938557.
PARTICOLARE sedia anti-
ca in legno, epoca 1500,
buone condizioni. Seduta
imbottita in pelle, rimovi-
bile e schienale imbottito
in pelle. Vendo € 200,00
trattabili. 339.4466694.
2 SEDIE vintage in legno,
buone condizioni. Vendo
€ 20,00 cadauna. No spe-
dizione, 339.4466694.

DIVANO in stile Barocco,
con tessuto, imbottitura e
struttura in legno in otti-
mo stato. Circa due posti
ampi, 147cm x 97cm x
64,5cm profondità. Vendo
€ 190,00 trattabili.
339.4466694.
TAVOLO rettangolare con
struttura in legno. Altezza
78cm, lunghezza 130cm e
profondità 75cm. 8 sedie
antiche in legno noce, ro-
buste e comode, imbotti-
te con seduta in pelle, in
buone condizioni. Prezzo
per tutto il  blocco €

400,00 non trattabili. Se-
paratamente: tavolo €
55,00, sedia € 45,00 trat-
tabili.  No spedizione,
339.4466694.
VETRINETTA, bacheca,
larga 78cm, alta 105cm,
profonda 8,5cm, vendo €
60,00. 329.5938557.
LETTO in bambù una piaz-
za con rete, in buono sta-
to, vendo € 50,00.
329.5938557.
SEDIA d’epoca in ottone an-
tico con seduta imbottita
con tessuto di pregio. Ven-
do € 100,00 trattabili. No
spedizione, 339.4466694.
SEDIE rustiche di campa-
gna tipo country, pulite e
sistemate per essere im-
pagliate, vendo a prezzo
modico. 329.5938557.
LETTINO per neonati, tut-
to di legno con sponde
abbassabili  e cassetto.
Completo di: materasso,
lenzuola, cuscino e coper-
ta, vendo. 333.8621907.
COPPIA di poltroncine an-
ni ‘60, vintage, carine,
vendo a prezzo contenu-
to. 329.5938557.
5 COMODINE d’epoca in
noce, da restaurare, ven-
do in blocco € 120,00 op-
pure separatamente.
328.3271381.
TAVOLO in noce, in ottimo
stato, largo 100cm, lungo
120cm, allungabile e re-
staurato, vendo a prezzo
modico. 328.3271381.
TAVOLINO in noce con
sottopiano, alto 70cm, lar-
go 47cm, lungo 100cm, in
buono stato, vendo €

75,00. 328.3271381.
VETRINA con tavolo e 4 se-
die, anni ‘60, color lilla, in
buono stato, vendo a prez-
zo modico anche separata-
mente. 328.3271381.
TAVOLINO toilette a for-
ma mezzaluna, tipo coun-
try, tinta noce, vendo €
70,00. 328.3271381.
4 SEDIE Luigi Filippo, in ot-
timo stato, rivestite re-
centemente, vendo a
prezzo contenuto, anche
in coppia. 328.3271381.

BRANDINA sdraio letto,
pieghevole in 4, una piaz-
za, come nuova; in allumi-
nio e textilene, con schie-
nale regolabile. Ottime
condizioni, vendo €

30,00. 339.4466694.
4 SGABELLI in ferro: 2 con
seduta in legno e 2 con
fondo in paglia di Vienna.
Vendo € 40,00 cadauno.
Altezza 80cm, profondità
seduta 35cm, buone con-
dizioni. No spedizione,
339.4466694.
TAVOLO scrittoio antico,
in noce, liscio, semplice,
lungo 112cm, largo 55cm,
alto 70cm, vendo a prezzo
contenuto. 329.5938557.
ATTACCAPANNI da parete
con 4 attacchi più cappel-
liera, specchio e cassetti-
no. Alto 180, largo 108,
vendo € 40,00.
334.8811005.
COMPLETO in bambù da
portico o giardino, com-
posto da tavolino rotondo
più 2 poltrone e un divano
da due posti. Vendo €
150,00. 334.8811005.
POLTRONA elegante vin-
tage con schienale alto.
Legno massello e tessuto
di alta qualità. Ottime
condizioni. No spedizione.
Vendo € 100,00, affare!
339.4466694.
MOBILI antichi e vecchi
da ristrutturare, vendo
singolarmente o in blocco,
a Rubiera. Se interessati,
io sono Barbara,
333.5959647.
SCRIVANIA in noce tanga-
nica, da ufficio ad angolo.
Frontale 160x80, lato sini-
stro 120x60 più cassettie-
ra 55x43. Vendo €

180,00. 334.8811005.

LAMPADA a piantana, an-
ni ‘70, nera, con luce re-
golabile, in ottime condi-
zioni, vendo € 60,00.
329.5938557.
A SOLI € 25,00 vendo 2
plafoniere in vetro satina-
to a 3 luci, 38,5cm.
333.6455943.
CARRIOLA con cisternetta
in rame, ruota in ferro, per-
fettamente restaurata e lu-
cidata, molto bella, indica-
ta anche per allestimenti e
mostre, vendo a prezzo
contenuto. 328.3271381.
QUADRI incorniciati, vari,
di pittori locali non famo-
si, vendo a prezzo modico.
328.3271381.
APPLIQUE in ferro battuto
dorato, a una luce, porta-
lampada in vetro di mura-
no a forma di fiore. Adat-
to a tutti i tipi di lampadi-
ne, anche led. Vendo €
25,00 trattabili. No spedi-
zione, ottime condizioni.
339.4466694.
QUADRI incorniciati con
pitture arredanti del pitto-
re Antonio Sola, vendo.
059.357175.

VETRINA frigo seminuova,
con areazione e ventila-
zione motorizzata, per li-
quori, vini, bevande varie.
Adatta per ristoranti, bar,
enoteche e altro. Modello
Enofrigo, colore marrone
noce, composta da 4 ripia-
ni e 4 barrette separatrici
in tubolare color avorio.
Altezza 200cm, larghezza
58cm, profondità 47cm.
Vendo € 700,00 trattabili.
348.2801444.
QUADRI di vari artisti, an-
che importanti, modenesi
e nazionali. Gino Covili,
Mac Mazzieri,  Ernesto
Treccani, Remo Brindisi,
Pompeo Borra, Piero Do-
razio e tanti altri, vendo.
348.2801444.
PAIOLI, caraffe ed oggetti
vari in rame, puliti e luci-
dati, vendo a prezzo con-
tenuto. 329.5938557.
LAVABO in ferro battuto
della nonna, completo di
catino e specchio, vendo
€ 120,00. Antica brocca di
maiolica, color avorio,
vendo € 30,00.
329.5938557.
PORTE in legno per inter-
ni, in buone condizioni,
complete di telaio/corni-
cione e maniglia color oro.
77cm x 195,5cm; con la
cornice 95cm x 204cm.
Vendo € 100,00 cadauna
trattabili. No spedizione,
339.4466694.
PLAFONIERA a 9 luci in
ferro battuto dipinto a
mano, riflessi oro, porta-
lampade in vetro di mura-
no, a forma di calla; adat-
to a tutti i tipi di lampadi-
ne, anche Led. Vendo €
250,00. 339.4466694.
2 COPERTE azzurre in cini-
glia, da letto singolo o
piazza e mezzo, vendo €
15,00 ciascuna oppure en-
trambe € 25,00.
340.5197993.
CASSAFORTE marca Lips
Vago a 2 ante, posizionata
a terra, larghezza 130cm,
altezza 90cm, profondità
65cm, peso 13quintali cir-
ca, ideale per oreficerie.
Risalente al 1960 circa, è di
color grigio con bordature
in nero, maniglie di aper-
tura e combinazione in ot-
tone, combinazione a 3 di-
schi e chiave pieghevole.
Tenuta molto bene (unico
proprietario), vendo €

2.000,00 (poco trattabili),
trasporto a carico del com-
pratore. 0535.83621.
PORTA per interni moder-
na, nuova, color ciliegio,
con apertura verso sinistra.
Altezza 2,10cm x 71cm lar-
ghezza. Vendo € 70,00
trattabili. 339.4466694.

PORTIERE posteriori, de-
stra e sinistra, per Fiat
Brava del 2001, colore gri-
gio metallizzato, vendo.
348.9388783.
COFANO anteriore per
Fiat Punto seconda serie,
colore blu metallizzato,
vendo. 348.9388783.
RUOTINO Michelin Rex
125/80 r15, 4 fori, vendo
€ 60,00. WhatsApp
340.5323876.

SCARPONI tipo militare,
numero 40, in buono sta-
to, anni ‘60, vendo €

30,00. 328.3271381.

CERCO vecchia affettatri-
ce rossa a volano, marca
Berkel, anche ferma da
tanti anni, da restaurare,
solamente da unico pro-
prietario. 347.4679291.

In riferimento al Regolamento UE 2016/679 sulla privacy, NON è possibile pub-
blicare annunci che perverranno nella nostra redazione senza i dati personali
dell’inserzionista stesso (Nome, Cognome, Indirizzo, Città di Residenza, nume-
ro di un documento d’identità e Firma per consenso al trattamento dei dati).
Tali dati rimarranno comunque riservati alla redazione e non verranno per
nessun motivo resi pubblici. Nel caso in cui gli annunci pervengano senza i
dati sopra richiesti la redazione sarà costretta a non pubblicarli. La Redazione

COMUNICAZIONE INERENTE GLI ANNUNCI
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Direttore Responsabile
Rossana Orsi
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Iscr. Tribunale di Modena

n. 687 del 30/01/82
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Quotidiani S.p.a. - Brescia
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ACQUISTO DA PRIVATI

AUTO MOTO
e FURGONI USATI

(anche incidentati)

puntocosta@gmail.com - 338-2369398

anche
fuoristrada

PORTASCI Giugiaro Fapa
base Combi, vendo. What-
sApp 340.5323876.
MERCEDES Classe A diesel
1.5 109cv, sempre tenuta
in box auto, condizioni
perfette sia carrozzeria
che interni. 57.000km, in-
terni in pelle, sempre ta-
gliandata, revisionata
maggio 2023, bollo paga-
to maggio 2023. What-
sApp 340.6937439.

BICICLETTA pieghevole,
ruote 20, revisionata, con
cestello, ottimo stato,
vendo. 333.8621907.
BICI da uomo anni ‘50,
marca Atala, con freni a
bacchetta, tutta originale
e marciante, vendo a
prezzo interessante.
329.5938557.
SEGGIOLINI per bimbi, da
montare su biciclette
adulti, vendo. 059.357175.
COMPRO vecchie biciclet-
te da corsa. Sono un ap-
passionato di ciclismo.
338.4284285.

ACQUISTO moto vecchie
di tutti i tipi: cross, trial,
stradali, Vespe, Lambret-
te, cinquantini (no scoo-
ter), anche non funzio-
nanti. Massima serietà.
333.4862950.
ACQUISTO: Vespa, Lam-
bretta e moto d’epoca. In
qualunque stato, anche
per uso ricambi. Ritiro e
pagamento immediato.
342.5758002.
CERCO vecchio motorino
Piaggio, modello: Ciao,
Bravo, Si, Boxer, anche
non funzionante o fermo
da anni. Ritiro a domicilio
e pagamento immediato.
347.6025477.

CERCO vecchi manifesti
pubblicitari grandi anni
‘50, di: località turistiche
di villeggiatura montagne
o mare, olimpiadi inverna-
li, pubblicità varia, cinema
horror: Frankenstein, Dra-
cula..., birrerie, cioccolato,
acqua minerale ed altro.
Solamente da unico pro-
prietario. 347.4679291.
CERCO vecchia macchina
da caffè di osteria anni
‘50, tutta in acciaio, che
funzionava anche a gas,
anche rotta. 347.4679291.
DISCHI in vinile, Cd e mu-
sicassette: compro, tutti i
generi. 333.3760081.
CERCO vecchi motorini da
cross, marca: Ancilotti,
Aspes, Caballero, Beta,
Ktm, Swm, Gori, Mazzilli,
Mondial ed altre. Anche
fermo da tanti anni, sola-
mente da unico proprieta-
rio. 347.4679291.
CERCO album di figurine di
calciatori anni ‘60, anche
tenuti male, oppure figuri-
ne sciolte o altre tipologie.
Solamente da unico pro-
prietario. 347.4679291.
ACQUISTO dischi in vinile,
monete da 500 Lire d’ar-
gento e vecchi orologi.
329.5938557.
CERCO vecchia Lambretta
175 oppure 200, anche
ferma da tanti anni, sola-
mente da unico proprieta-
rio. 347.4679291.
BOTTIGLIE e mignon li-
quore da collezione, ven-
do a prezzo modico o
scambio. 328.3271381.
CERCO oggetti vecchi di
osteria anni ‘50, tipo: te-
lefoni a gettoni, lamiere
pubblicitarie smaltate,
macchine da caffè con pi-
stoni esterni, tritaghiaccio
spremiarance multiuso in
acciaio. Distributori auto-
matici di chewing-gum ap-
pesi al muro, macinini da
caffè con sopra la tramog-
gia di vetro, insegne lumi-
nose ed altro. Solamente
da unico proprietario.
347.4679291.

BICICLETTE

MOTOCICLI

ABBIGLIAMENTO

COLLEZIONISMO
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MCC srl in Castelfranco E. CERCA:

Tel. a: 059-927457 e/o inviare curriculum vitae a
mcc@mcc-srl.com

È gradita, nel testo della mail, descrizione di un’esperienza simile, in essere o precedente.
I dati saranno trattati in ottemperanza del Regolamento sulla Privacy UE 2016/679

Cerchiamo perito metalmeccanico con conoscenza Autocad 2D e inventor 3D. È richiesta
capacità di organizzazione e autogestione dei compiti assegnati. Lavoro sempre interes-
sante e non ripetitivo. In base all'impegno buone possibilità di crescita anche di stipendio.

Addetto al montaggio di componenti meccaniche e idrauliche su attrezzi per macchine
movimento terra con esperienza anche di carico e scarico merci e movimentazione
con carroponte. Richiesta esperienza precedente in ambito similare. Lavoro mai ripeti-
tivo, stipendio interessante secondo capacità.

ADDETTO AL MONTAGGIO

DISEGNATORE

Cerchiamo STUDENTE/ESSA per:
inserire foto e video sul sito
www.antichitaevintage.com,

seguire i social, promuovere le vendite
online (possibilità di lavorare da casa)

e COMMESSO/A PART-TIME (pomeriggio)

I dati saranno trattati in ottemperanza del Regolamento sulla Privacy UE 2016/679
Per info: 335 6530277 Ezio

Gli inserzionisti garantisco-
no sotto loro responsabi-
lità che ogni offerta di la-
voro è conforme alla rego-
lamentazione in vigore, ed
in particolare è riferita a
persone sia di sesso fem-
minile che maschile.
In base alle disposizioni
previste dal Regolamento
UE 2016/679 tutti gli annun-
ci di offerta di lavoro do-
vranno riportare obbligato-
riamente il nome della ditta
e l’informativa sulla privacy.

DISPOSIZIONI
ANNUNCI

OFFERTE DI LAVORO

DIABOLIK 180-190 pezzi,
tenuti benissimo (come
da edicola), vendo a metà
prezzo. 327.7567524;
331.9316656.
CERCO vecchia vespa 50
con 3 marce con colore
originale oppure altro mo-
dello, 125 Primavera o
una 200, anche ferma da
tanti anni, solamente da
unico proprietario.
347.4679291.
COLLEZIONE 10 uscite "Le
grandi salite del ciclismo"
completa di dvd originali
con filmati storici e fasci-
colo a schede, nuovi, an-
cora imballati. Vendo €
70,00 trattabili.
339.4466694.
ACQUISTO bottiglie e mi-
gnon liquore.
329.5938557.
VIDEOCASSETTE vendo o
scambio. 329.5938557.
ACQUISTO vecchie divise,
elmetti, caschi coloniali e
berretti militari fino al
1945. Pago bene, subito e
ritiro sul posto.
337.502010.
PROFUMI di marche del
passato, vendo a prezzo
modico. 328.3271381.
MONETE italiane delle
vecchie Lire, dal 1900 al
1999, in metallo e carta,
vendo e compro.
348.2801444.

COPPIA di casse Attive
Montarbo nm 250, 8 polli-
ci, 2 vie, mobile in resina
plastica, usate solo in stu-
dio, vendo. 339.3052855.
AMPLIFICATORE Rcf p.a.
Am5040 con 2 ingressi mi-
crofonici, ingresso aux,
potenza 40watt, uscite a
100volt, 70volt, 8-16ohm,
vendo. Ore serali
338.7683590.
RIPRODUTTORE Fenner
per: dvd, vcd, svcd, dvcd,
hdcd, nuovo, imballato,
vendo per inutilizzo a prez-
zo modico. 328.3271381.

CRONOTERMOSTATO da
parete Vemer Mithos
Ve328100, bianco a pro-
grammazione settimana-
le; 3 livelli di temperatura
impostabili. Alimentazio-
ne a batteria. Buone con-
dizioni. Cambio automati-
co ora solare/legale. Ven-
do € 50,00 trattabili. No
spedizioni, 339.4466694.
DECODER digitale terre-
stre di varie marche, nuo-
vi e seminuovi, con tele-
comando. Prezzi da con-
cordare. In particolare:
Shinelco Dtd209 per tra-
smissioni digitali terrestri
free to air Dvb-T (Mpeg2).
Nuovo, mai usato. No spe-
dizioni. Vendo € 20,00,
affare. 339.4466694.
COPPIA di casse Attive My
Audio, modello Lunar 10,
con dsp a 4 posizioni, 10
pollici a 2 vie, con mobile
in legno. Vendo.
339.3052855.
MIXER Peecker Sound
Ja8-n, con 4 ingressi pho-
no, 7 ingressi linea, 4 in-
gressi microfono e 3 usci-
te master indipendenti e
separate, revisionato di
recente, vendo. Ore serali
338.7683590.
CINEPRESA digitale Pana-
sonic modello Exi-Eg Exe-
cutive, usata pochissimo,
con imballo, vendo per
inutilizzo a prezzo conte-
nuto. 329.5938557.
VENDO: tastiere e mouse
per Pc, usati, ottime con-
dizioni. Alcune con con-
nessione USB e altre con
connettore Ps2. Vendo €
8,00 cadauno trattabili.
339.4466694.

FORCONE per balloni, co-
me nuovo, con forche pie-
ghevoli, vendo € 150,00.
388.1994067.
DECESPUGLIATORE a zai-
netto, ottimo stato, gros-
sa cilindrata, marca Ze-
noah Bkz5010, vendo €
150,00. 388.1994067.

BEAUTY-CASE grande,
marca Delsey, verde scu-
ro, chiusura a combinazio-
ne, altezza 25cm, larghez-
za 20cm, lunghezza 36cm.
Come nuovo, vendo €

25,00. 340.5197993.
MASCHERINE Ffp2 di pro-
duzione Italiana, confezio-
ni da 20 pezzi, vendo €
4,00 a confezione. Ma-
scherine chirurgiche di
produzione Italiana, con-
fezioni da 50 pezzi, vendo
€ 2,00 a confezione. A
privati o aziende.
348.2801444.
SVENDO per liberare spa-
zio, attrezzi di cantina: ti-
no vetroresina q.7, tino
legno q.6 con fondo in fer-
ro, torchio, macchinetta
macina uva a mano, baci-
nelle, damigiane grandi e
piccole, gabbie in ferro da
15 bottiglie. 347.9332915.
PROFUMI di varie firme,
in confezioni da 50ml,
vendo € 1,00 a confezio-
ne. 348.2801444.
COLLANA numerose di-
spense: Maglia, Cucito, Ri-
camo, Uncinetto e Carta-
modelli, vendo € 25,00.
328.3271381.
PIANTA corposa di Aloe
vera, vendo alla metà del
prezzo di mercato.
328.3271381.
RUOTA portavasi da giar-
dino in ferro, artigianale,
molto pesante, vendo.
340.5197993.
ACQUISTO polizze di pe-
gno. 388.1994067.

CEDO a giardiniere qualifi-
cato, attrezzatura e clien-
ti. 388.1994067.

CERCO signora divorziata,
automunita per eventuale
relazione seria. Età dai 60
ai 70 anni. No perditem-
po, 340.0806260.
SINGLE 44enne, celibe e
senza figli, cerca una don-
na semplice, dolce e ro-
mantica, con fisico snello
e longilineo, le mani belle
lunghe e affusolate e
amante delle unghie lun-
ghissime. 344.0422590.
VORREI incontrare ragaz-
za alta, bionda, zona Mo-
dena o Reggio Emilia. An-
che separata con figli, pre-
feribilmente 30/50 anni.
345.8581172.

CIAO, sono un uomo di
bella presenza (così dico-
no), alto 1.85, occhi scuri,
capelli brizzolati e molto
intelligente. Cerco te, ra-
gazza o donna, per passa-
re dei bei momenti. Ri-
spondimi, non te ne penti-
rai. Dalle 15.00 alle 23.30,
377.3464107.
PENSIONATO modenese,
autonomo, agiato, giova-
nile, allegro e sportivo,
cerca una compagna libe-
ra e amante della vita, per
instaurare una seria con-
vivenza. 327.6822166.

70ENNE, serio, sano, bello
dentro e giovanile, cono-
scerebbe signora/ina dol-
ce e simpatica, per instau-
rare, con i dovuti tempi,
una piacevole amicizia du-
ratura. Nell’attesa di tue
notizie, ti saluto cordial-
mente. Fermo posta: pas-
saporto 792231r, 41057
Spilamberto (MO).
57ENNE separato, alto
1.80, occhi verdi, dicono
bello e molto giovanile,
deluso da precedenti
esperienze, dolce, sensi-
bile, romantico e pale-
strato, vorrebbe tornare
ad amare appassionata-
mente una signora anche
giovane, piacevole, sim-
patica e semplice.
366.3531585.
SIGNORA vedova, 70en-
ne, cerca l’anima gemella.
Età dai 60 ai 70 anni, non
fumatore, di buon carat-
tere, libero da impegni fa-
miliari, amante della vita,
degli animali, dei fiori, dei
viaggi e della buona cuci-
na. Se trovo la persona
giusta sono disposta a tra-
sferirmi. 329.6080677.
SONO vedova da 18 anni,
ho 78 anni. Vorrei un uo-
mo onesto, dai 76 agli 80
anni, preferibilmente resi-
dente in città. Credo nei
valori, vivo da sola, non
cerco soldi. Cerco un uo-
mo con l’auto per spostar-
ci.  No perditempo.
339.8557426.

ELETTRONICA

VARIE

RILIEVI E
CESSIONI

CERCO SOCIO
per avviata

attività
VENDITA
SALUMI.
Per info

347 3540455

CARPI:
vendesi bellissimo

negozio
PARRUCCHIERI

ben disposto,
funzionale, mt. 64

Per info Luca
339 6985118

AMICIZIE E
RELAZIONI

Il “Mo” non pubblicherà
annunci che offendano

la pubblica moralità

Libera, senza figli,
67ENNE,

gradevole, sani
principi, non

fumatrice, amante
delle passeggiate.

Crede ancora
nell’amore e

rispetto reciproco.
Cerca compagno,

pari requisiti, scopo
amicizia, eventuali
sviluppi. Astenersi

perditempo!
Messaggi WhatsApp

388 9056824
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Cos’è?
Nata all’alba del nuovo
millennio, la Modena
Cento Ore è una perfetta
combinazione di auto
storiche meravigliose,
gentlemen drivers, com-
petizione, turismo, stra-
de emozionanti, paesag-
gi mozzafiato, enoga-
stronomia e momenti di
relax. La sfida sarà come
sempre accesa, con gare
in pista e prove speciali
in salita su strade chiuse
al traffico. Competere in
una gara davvero adre-
nalinica nella sezione Ve-
locità, oppure optare per
un’esperienza più rilas-
sante, ma comunque sfi-
dante, nella sezione Re-
golarità?
Dalle verifiche alla ceri-
monia del podio, saran-
no Cento Ore davvero
indimenticabili!
Il programma dell’edi-
zione 2023 presenta di-
verse novità. Una è la
partenza dall’affascinan-
te Argentario, per attra-
versare le terre degli
Etruschi fino al primo
degli autodromi che im-
pegnerà i concorrenti:
quello di Vallelunga nei
pressi di Roma. Le prove
di classifica sono: quat-
tro in pista, con auto-
dromi dalle caratteristi-
che sempre diverse e
ben nove in salita a per-
corso segreto, con stra-
de chiuse al traffico.

Poter unire il piacere di
competere in una gara
impegnativa che alterna
prove in salita e piste,
immersi nella magia di
paesaggi fuori dal tem-
po e di attraversamenti
di città e cittadine che

MOLTO PIÙ DI UNA
GARA. IMMERSI
NELLA MAGIA

ITALIANA

MODENA
CENTO ORE

9 - 14 OTTOBRE
AL VOLANTE
ATTRAVERSO

L’ITALIA

hanno fatto la storia del
Rinascimento italiano, è
una delle prerogative di
Modena Cento Ore. Un
percorso, in cinque gior-
ni, che va da Porto Erco-
le e l’Argentario fino alla
Viterbo dei Papi, pas-
sando dall’autodromo di
Vallelunga per prosegui-
re verso il mare e poi af-
frontare l’aspro e mae-
stoso Monte Amiata, fi-
no a Montalcino, a San
Quirico d’Orcia. Da lì via
verso l’Autodromo um-
bro di Magione dove ga-
reggiare. A fine giornata
una serata nell’opulen-
ta, medioevale Perugia
dopo il festoso arrivo
nel centro storico. L’av-
ventura, fatta di sorpre-
se ed emozioni, prose-
gue verso l’aristocratica
Toscana con attraversa-
mento di Scarperia ver-
so il suo celebre circuito
del Mugello. Stanchi?
Mai: c’è una serata da
Lorenzo il Magnifico da
vivere a Firenze. Ultima
tappa, con obiettivo
Modena e il suo auto-
dromo, percorre le stra-
de che resero famose le
imprese di Stirling Moss
e Piero Taruffi, quelle
dei passi di Futa e Rati-
cosa, con conclusione
nella prova decisiva al-
l’autodromo di Modena
e premiazione e festa
nella capitale della Mo-
tor Valley.

La scelta di piste tanto
diverse tra loro per le
prove di velocità o, per
chi sceglie la categoria
Regularity, per le prove
di abilità veloce, è un si-
gnificativo banco di pro-
va per il pilota e il suo
navigatore.
Vallelunga, veloce so-
prattutto nella celebre
discesa verso la lunga
curva dei Cimini e nel
“salto” della “trincea”

MOLTO PIÙ DI UNA
GARA. QUATTRO
PISTE. QUATTRO
STILI. QUATTRO
OPPORTUNITÀ

che riporta nella zona
mista della partenza, è
molto tecnica: Impor-
tante cogliere con esat-
tezza i punti di frenata e
decidere quali curve sa-
crificare per essere più
veloci negli allunghi.
Il Mugello, creato sulle
due sponde di una valle,
è un circuito dove For-
mula 1 e Motomondiale
si trovano perfettamen-
te a proprio agio: curve
molto veloci, salite e di-
scese che aiutano, come
la prima grande curva a
destra dopo il via che,
salendo, tende a tenere
l’auto in pista, e discese,
come le due “Arrabbia-
te” dove è difficile capi-
re quanto poter osare.
Davvero una pista da
esame di laurea.
Magione è una pista fa-
cile da imparare e, pro-
prio per questo, insidio-
sa. Il livellamento delle
prestazioni rende anche
il minimo errore occasio-
ne per perdere posizio-
ni. Una pista dove guar-
dare avanti ma anche gli
specchietti: il nemico è
sempre in agguato.
L’autodromo di Modena
è una bella esperienza e
richiede perizia: la parte
centrale, con una se-
quenza di quattro curve
simili ma diverse, è mici-
diale tranello per chi la
affronti troppo veloce-
mente. La perdita dei
punti di corda, infatti,
penalizza duramente i
tempi sul giro. Il tipico
autodromo dove, alla fi-
ne, chi sembra andare

più piano va più forte.
Tutte piste da conoscere
e da vedere, magari an-
che semplicemente dal-
la tribuna godendosi lo
spettacolo.
PS. Gli appuntamenti
Modena Cento Ore
- Autodromo Vallelunga:
Martedì 10 ottobre,
9,30 - 12
- Autodromo Magione:
Mercoledì 11 Ottobre,
14,30 - 17
- Autodromo del Mugel-
lo: Giovedì 12 Ottobre,
14 - 17
- Autodromo di Mode-
na: Venerdi 13 Ottobre,
15,30 - 17

9 Ottobre: Porto Ercole,
verifiche sportive e tec-
niche e briefing
10 Ottobre: Porto Erco-
le - Autodromo Vallelun-
ga - Porto Santo Stefano
11 Ottobre: Orbetello -
Autodromo Magione -
Perugia
12 Ottobre: Perugia -
Circuito del Mugello
13 Ottobre: Firenze -
Autodromo di Modena -
Modena

modenacentoore.
canossa.com

VENERDÌ 13
OTTOBRE, ORE
17.00 ARRIVO

FINALE A MODENA
CON CERIMONIA DI
PREMIAZIONE SUL
PALCO DI FRONTE
A PALAZZO DUCALE

LE TAPPE
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Grazie al successo con-
solidato nelle scorse
edizioni, La Bonissima è
diventato un appunta-
mento irrinunciabile per
tutti i bongustai.
I tre giorni della manife-
stazione dedicata alla
rievocazione dell’antica
leggenda della nobil-
donna “la Bonissima”,
saranno un’occasione
unica per gustare il me-
glio dei prodotti alimen-
tari modenesi, il tutto
accompagnato e arric-
chito da un’importante
serie di eventi.

*Il mercato de la bonis-
sima
Venerdì 13 ottobre:
Dalle ore 12 alle 20
Sabato 14 ottobre:
Dalle ore 9 alle 20
Domenica 15 ottobre:
Dalle ore 9 alle 20
Nella suggestiva cornice
di Piazza Grande, sono
presenti una trentina di
stand, in cui i visitatori
possono acquistare di-
rettamente dai produt-
tori, in prevalenza mo-
denesi, le eccellenze e
tipicità del gusto anche
rare e solitamente non
facili da trovare.
*Ore 19, presso gli
stand degli espositori
Aperitivi e cene a la Bo-
nissima
Gli espositori de La Bo-
nissima che fanno som-
ministrazione rimango-
no aperti per servire
aperitivi e cene.
Taglieri di salumi appena
affettati e accompagnati
dal tipico gnocco alto e
un bicchiere di Lambru-
sco. Oppure i Borlenghi e
le Tigelle/ crescentine. Lo
Gnocco fritto e i Calza-
gatti cotti al momento.
Birre artigianali prodotte
da birrifici modenesi a
km0. Shottini di Sassolino
e Nocino. Lasagne, ciccio-
li e tantissimi piatti e pro-
dotti modenesi.

*Ore 10.30

SABATO 14
OTTOBRE

TUTTI I GIORNI

LA BONISSIMA
13-14-15 OTTOBRE

FESTIVAL DEL
GUSTO E DEI

PRODOTTI TIPICI
MODENESI

Laboratorio di cucina, il
maccherone al pettine
delle Valli Mirandolesi
Le “rezdore” della bassa
modenese insegneran-
no a realizzare i mac-
cheroni al pettine se-
condo il disciplinare di
Sapori e Tradizione di
Modena (Camera di
Commercio di Modena).
Una occasione unica per
preparare e portarsi a
casa il Re della bassa
modenese. Evento gra-
tuito, a numero chiuso.
Prenotazione obbligato-
ria presso www.visitmo
dena.it fino a esauri-
mento posti.
*Ore 15.15
I giovani leoni, il piatto
corrotto con la dispensa
della Bonissima
In un piatto classico del-
la cucina tradizionale
modenese, viene intro-
dotto un elemento inso-
lito che scardina il gusto
conosciuto proiettando-
lo a nuove sensazioni e
ad altri livelli di armonie
sensoriali.  Una sfida
amichevole tra gli stu-
denti di due delle scuole
di alberghiere e di cuci-
na più prestigiose del
territorio: “Centro di
formazione professiona-
le Nazareno di Carpi” e
IAL di Serramazzoni. La
sfida ai fornelli fra futuri
chef. Ad assaggiare i
piatti e dare consigli ai
giovani c’è lo chef stella-
to Luca Marchini de
L’Erba del Re e Stefano
Reggiani, già giurato de
la Bonissima, esperto
gourmet, giornalista e
autore per la “Guida dei
Ristoranti dell’Espres-
so”. Inoltre i tanti food
influencers invitati alla
manifestazione assag-
giano e condividono tut-
ti piatti e le ricette sui
canali social.
Questo evento è stato
creato per la prima volta
nel 2021 per il Festival
de La Bonissima e si
conferma come il punto
di riferimento a 360 gra-
di per il food modenese
anche per i futuri cuo-
chi.
*Ore 17.30
La Sassolina sfida lo
Zampone
Scomparsa dalle tavole
sassolesi da lunghi anni,
ecco che l’insaccato di
Sassuolo ormai raro,
poiché prodotto da po-

chissimi laboratori, vie-
ne a Modena per sfidare
il famosissimo Zampone
modenese. Uno show
cooking interpretato
dall’assessore Massimo
Malagoli di Sassuolo in-
sieme a una chef, cuci-
nano due piatti a base di
Sassolina. Per lo Zampo-
ne di Modena presto si
saprà quale personaggio
pubblico raccoglierà la
sfida creando un piatto
con lo Zampone.

*Dalle 9 alle 13,
Piazza 20 settembre
Il mercato biologico di
Bio Pomposa
Frutta e verdure fre-
sche, latticini e tanti
prodotti biologi a km 0 e
quindi tutti modenesi.
Un’occasione per soddi-
sfare i più esigenti che
preferisco prodotti bio-
logici.
*Ore 10
Buongiorno Baulino
Il buongiorno si vede dal
mattino e ancor meglio
col baulino, il pane della
nostra tradizione, appe-
na sfornato, viene distri-
buito gratuitamente ai
visitatori. Il miglior mo-
do questo per far cono-
scere la fragranza di
questo pane che pur-
troppo sta lentamente
scomparendo. Abbinato
alle bontà presenti al
mercato de La Bonissi-
ma esprime tutte le sue
qualità.
*Ore 10
I Liquori Modenesi
Presentati e raccontati
da Giovanna Freno del-
l’azienda Il Mallo, che
vanta tre generazioni
accomunate dall’arte di
produrre liquori nel ri-
spetto delle ricette di
famiglia, dalla selezione
delle materie prime.
*Ore 11
Il Re del Mercato
Il momento tanto atteso
da appassionati gour-
met e amanti dei pro-
dotti tipici del territorio
è arrivato: viene annun-
ciato il Re del mercato.
La Giuria di esperti ha
scelto il prodotto miglio-
re del mercato de La Bo-
nissima. Il produttore
viene premiato sul palco
de La Bonissima dagli
esperti Gourmet e dalle

DOMENICA 15
OTTOBRE

autorità cittadine.
*Ore 18
Le Food Blogger e i pro-
dotti del Mercato
Contest tra food blogger
condotto da Lorella Giu-
gni. Le food blogger rea-
lizzeranno i loro piatti
unicamente con prodot-
ti acquistati presso il
mercato de la Bonissi-
ma. Una sfida ai fornelli
che sa divertire il pub-
blico e riesce a dare
consigli e informazioni
utili sul cucinare. È pos-
sibile scoprire ricette
della tradizione e anche
innovative.

www.labonissima.it

SCOPRI IL
PROGRAMMA
COMPLETO SU
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Dalle ore 10 alle 19
La festa dei sapori con
shopping, eventi, moto-
ri, animazioni, degusta-
zioni

Fai timbrare il passapor-
to nei quattro punti di
accesso alla manifesta-
zione (Spazio Culturale
Madonna del Corso, Bi-
blioteca Mabic, Chalet
del Parco Due, Bar Bio

IL PASSAPORTO
DEL GUSTO

GRAN PREMIO
DEL GUSTO

21a EDIZIONE
DOMENICA
1 OTTOBRE

52) e riceverai un gad-
get esclusivo!

I Percorsi del Gusto
Piazza Libertà
In vendita presso l’Info
Point

• Il Percorso del Gusto:
un percorso dedicato al
gusto, con ticket per 5
degustazioni di prodotti
delle eccellenze gastro-
nomiche presenti nei di-
versi stand (costo 10 eu-
ro).

• I Racconti del Gusto:
dalle 14.30 esperienze
sensoriali  dedicate a
Lambruschi di Modena,

LA FESTA
DEI SAPORI

Parmigiano Reggiano,
Prosciutto di Modena,
Aceto Balsamico Tradi-
zionale e Aceto IGP (co-
sto 10 euro).

• Costo: 18 euro se si
scelgono entrambi i per-
corsi.

Aspettando il Palio del
Pettine
Piazza Libertà
Dalle ore 12 cottura e
somministrazione dei
Maccheroni al Pettine
delle Valli Mirandolesi,
prodotto tipico della ga-
stronomia contadina
della bassa modenese.
Iniziativa a pagamento.

Cottura del mosto
Piazza Libertà

Per la produzione di
Aceto Balsamico Tradi-
zionale di Modena,
presso lo stand di Mara-
nello Tipico, dove si pos-
sono trovare l’aceto bal-
samico tradizionale di
Modena e il Nocino di
Modena dell’associazio-
ne Il Matraccio.

Come si fa il Parmigiano
Reggiano
Piazza Libertà
Dalle ore 15 il mastro
casaro Flaminio Muccia-
rini effettuerà la fase
della cottura del famoso
formaggio con le fasci-
ne, proprio come si fa-
ceva una volta… A segui-
re degustazione gratuita
di ricotta per tutti i par-
tecipanti.

Piazza Libertà:
• Dalle 10 alle 12 “La cu-
cina unisce la creatività
e rende unici”: labora-
torio gratuito per bam-
bini organizzato dalle
rezdore del comitato
Maccheroni al Pettine
delle valli mirandolesi.
• Dalle 15 “Il giardino
dei semplici: i sensi in
gioco” laboratori gratui-
ti per bambini per far
conoscere ai bambini le
piante aromatiche e la-
boratorio manuale per
realizzare con mortaio e
pestello sali aromatizza-
ti da utilizzare in cucina.
• Dalle 15 alle 17 Labo-
ratori gratuiti per bam-

ANIMAZIONI
PER BAMBINI

bini dai 5 anni “Incredi-
bile quello che possia-
mo fare insieme” a cura
di Hera - servizi ambien-
tali. Attività ludiche ed
informative sulla raccol-
ta differenziata ed i si-
stemi di raccolta rifiuti.
• Dalle 16 “La vendem-
mia di una volta. Pigia-
re l’uva con i piedi” At-
tività rivolta ai bambini.

Biblioteca Mabic:
• Ore 16 Gioco-lettura
“Storie Gemelle”, rivol-
to ad un numero massi-
mo di 12 bambini dai 5
agli 8 anni. È necessaria
la prenotazione: tel.
0536 240028.

Piazza Libertà:
• Giochi per bambini a
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• Negozi aperti
• Shopping con i Banchi
del Consorzio Versilia
Forte Dei Marmi (Via
Claudia, entrambe le di-
rezioni)
• Mercato dei produt-
tori agricoli, esposizione
e vendita delle eccellen-
ze enogastronomiche
del territorio, accesso
gratuito (Piazza Libertà)
• Mercatino artistico e
artigianale (Via Stradi)
• Esposizione di auto
Ferrari (Piazza Libertà)
• Mostra dei trattori
antichi e moderni (Via
Nazionale e area Food
presso Piazzale Messi-
neo)
• Mercatino cambio
scambio dei bambini
(Parco Due)

Biblioteca Mabic:
• Il Mabic è aperto! La
biblioteca di Maranello
è aperta dalle 10 alle 17
con tutti i servizi attivi
• Ore 10.30 Piazzetta
Nelson Mandela (ester-
no Mabic): premiazione
del 14° Gran Premio
dell’Aceto Balsamico
Tradizionale Città di
Maranello e del 7° Gran
Premio del Nocino.

Auditorium Enzo Ferrari:

CIBO PER LA
MENTE... E
NON SOLO

QUATTRO PASSI
PER IL CENTRO...

• Ore 16 "La Ruta de
Don Quijote" 750 km
nella Castilla-La Mancha
alla ricerca del Cavalier
Errante di Miguel de
Cervantes. Video rac-
conto di Anacleto Zanfi.

Spazio Culturale Madon-
na del Corso:
• “La Luce delle Idee”
Mostra espositiva di
quadri retroilluminati
dell’artista André Che Is-
sè. Inaugurazione: saba-
to 30 settembre ore 18.
Aperta dal 30 settembre
al 7 ottobre dalle 18 alle
20. Domenica 1 ottobre
aperta dalle 10 alle 20.

Cavalleria Rusticana
Opera in atto unico di
Pietro Mascagni, Musica
di Pietro Mascagni
Venerdì 29 settembre
ore 21:00
Auditorium Enzo Ferrari,
Via Nazionale 78
• Libretto di Giovanni
Targioni-Tozzetti
• Claire Nesti - Santuzza
• Roberto Brugioni - Tu-
riddu
• Maurizio Leoni - Com-
par Alfio
• Monica Minarelli - Lu-
cia
• Victoria Vasquez Jura-
do - Lola
• Scuola Corale “Giaco-
mo Puccini” di Sassuolo

ALTRI EVENTI A
MARANELLO

www.comune.
maranello.mo.it

• Simone Guaitoli  e
Francesco Saguatti -
Maestri del Coro
• Veronica Medina -
Violino
• Claudia Rondelli  -
Maestro Concertatore al
Pianoforte
Ingresso gratuito.
"Cavalleria rusticana" è
un'opera in un unico at-
to di Pietro Mascagni, su
libretto di Giovanni Tar-
gioni-Tozzetti e Guido
Menasci, tratto dalla no-
vella omonima di Gio-

vanni Verga. Fu la prima
opera composta da Ma-
scagni ed è certamente
la più nota fra le sedici
composte dal composi-
tore livornese. I l  suo
successo fu enorme già
dalla prima volta in cui
venne rappresentata al
Teatro Costanzi di Ro-
ma, il 17 maggio 1890 e
tale è rimasto nel ventu-
nesimo secolo. È consi-
derata una delle più
rappresentative opere
veriste.
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• tutto il giorno
Centro storico
Mercatino delle Arti e
dei Mestieri
• tutto il giorno
Oratorio di via Pascoli
Fili senza tempo
Mostra mercato del ri-
camo, cucito, tessuto
• tutto il giorno
Via Piave
Mercatino dei Commer-
cianti
• tutto il giorno
Via Gramsci 1
Esposizione d’Arte
• ore 9
ritrovo Rotatoria di Via
Ghiarola Vecchia
Puliamo il mondo
Campagna nazionale
promossa da Legam-
biente, 31a edizione
• ore 9/12 e 15/19
Piazza Calcagnini
Tavolo Pari Opportu-
nità
Punto informativo per
far conoscere le idee e i
valori alla base del tavo-
lo e per promuovere le
iniziative dell’autunno
• ore 9/19
Via San Francesco
Bowling per tutti
Una pista da bowling a

DOMENICA 24/09

52° SETTEMBRE
FORMIGINESE

disposizione per provare
questo sport
• ore 9/20
Via San Francesco
PGS Sport con il sorriso
Esibizione di basket
• ore 10/18
Piazza Calcagnini
Parkour Park
• ore 16/20
Centro storico
Università Popolare di
Formigine. Iscrizioni e
informazioni su materie,
docenti e attività del
nuovo anno accademico
• ore 16.30/19.30
Villa Benvenuti, Via per
Sassuolo 6
Sogno di un mondo libe-
ro. Giochi per tutte le età
alla scoperta delle libertà
che ogni uomo sogna.
• ore 17/18
Piazza Italia
Un cammino lungo 30
anni. Coreografie per ri-
percorrere 30 anni di
spettacoli
• ore 18
Via Trento Trieste (lato
sud) Sfilata di Moda
• ore 18/20.30
Piazza Italia
Balli e Animazione
Con la presentazione dei
corsi 2023/2024
• ore 18/21
Parco del Castello
Esibizione di scherma
con spade laser

• Ore 20.30
Piazza Calcagnini
Prometto: ne avrò cura
Saggio di ginnastica arti-
stica, ritmica, acrobati-
ca, acrodanza

• ore 20.45
Sala Loggia, Piazza Re-
pubblica 5
Carne coltivata: una mi-
naccia o un’opportunità
etica e ambientale?
Conferenza della
dott.ssa Nike Schiavo,
Università di Trento

• ore 18
Villa Benvenuti, Via per
Sassuolo 6

VENERDÌ 29/09

LUNEDÌ 25/09

L’Ora che volge il disio
Leggiamo insieme Man-
zoni a 150 anni dalla sua
morte
Il perdono di Renzo a
Don Rodrigo spiegato
dal prof. Beppe Manni
In caso di pioggia l’in-
contro si terrà in Sala
Loggia, Piazza Repubbli-
ca 5
• ore 18
Loggette, Piazza Repub-
blica 6
Inaugurazione delle
Loggette, alla presenza
delle Autorità
•ore 20.30
Chiesa della Madonna
del Ponte
Maria dispensatrice di
grazie e benedizioni
Inaugurazione della mo-
stra di documenti del-

l’archivio storico della
Confraternita di San Pie-
tro Martire, con confe-
renza di Don Federico
Pigoni

• tutto il giorno
Parco della Resistenza
Attacchi di design
Simulazioni operative di
numerose unità cinofile
delle Forze Armate, For-
ze dell’Ordine e soccor-
ritori di Protezione Civi-
le provenienti da tutto il
mondo
• ore 10/13, 17/19 e
20.30/22.30
Chiesa della Madonna
del Ponte
Maria dispensatrice di
grazie e benedizioni
Mostra di documenti
dell’archivio storico del-
la Confraternita di San
Pietro Martire riguar-
danti le grazie della Ma-
donna del Ponte e
aspetti sociali della con-
fraternita
• ore 11
Parco di Villa Gandini

SABATO 30/09

DAL 29 SETTEMBRE
AL 1 OTTOBRE

TUTTO IL GIORNO
CENTRO STORICO
IRLANDA IN FESTA

Inaugurazione Parco
giochi di Villa Gandini
Alla presenza delle Au-
torità
• ore 17
Biblioteca Daria Bertola-
ni Marchetti,
Via Sant’Antonio 4
KmZero_Prosa
Rassegna letteraria a tre
voci con autrici e autori
del territorio
• ore 21.30
Corte di Villa Gandini,
Via Sant’Antonio 4
Vampa Live

• tutto il giorno
Parco della Resistenza
Attacchi di design
Simulazioni operative di
numerose unità cinofile
delle Forze Armate, For-
ze dell’Ordine e soccor-
ritori di Protezione Civi-
le provenienti da tutto il
mondo
• ore 10/13, 15/20
Chiesa della Madonna
del Ponte
Maria dispensatrice di
Grazie e Benedizioni
Mostra di documenti
dell’archivio storico del-
la Confraternita di San
Pietro Martire

www.comune.
formigine.mo.it

DOMENICA 01/10
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Le ultra cinquecentena-
rie Fiere di Ottobre di
Sassuolo portano un
mese intero di iniziative
e appuntamenti che cul-
minano ogni domenica
con il mercato ambulan-
te cittadino nelle piazze
del centro ed un ricco
calendario di eventi, tra
concerti, mercatini e ne-
gozi aperti dalle 8 alle
20 con tante promozio-
ni.

Fiere d’Ottobre a Sas-
suolo, un mondo di co-
lori per una delle fiere
autunnali più belle d’Ita-
lia!
Ogni domenica la fiera
assume un nome diver-

DATE DEL 2023:
1 OTTOBRE,
8 OTTOBRE,

15 OTTOBRE,
22 OTTOBRE,
29 OTTOBRE.

FIERE DI OTTOBRE so, il cui significato è ba-
sato sull’approccio com-
merciale dall’acquirente
sassolese per fare gli ac-
quisti migliori.
Si inizia con la “FÉRA DI
CURIÀUS”, in cui ci si re-
ca a curiosare, a chiede-
re informazioni per poi
decidere cosa e da chi
comprare, ma non si ac-
quista nulla.
La seconda domenica è
chiamata “FÉRA DAL BÈ-
LI DANN”, in quanto,
pur avendo deciso cosa
acquistare, si finge di
non esserne interessati
per indurre il venditore
ad abbassare il prezzo;
perciò ci si concentra
sulle belle donne, ad an-
dare al mercato sono le
rezdore che approfitta-
no della fiera per fare
acquisti.
Durante la “FÉRA DI RE-
SDÀUR”, corrisponden-
te alla terza domenica, il
mercante, timoroso di
non vendere la propria
merce accetterà il prez-
zo proposto e si conclu-

derà l’affare. Resdàur è
il termine che indica il
bravo capofamiglia,
quindi uomo.
Durante la quarta do-
menica d’ottobre, la
“FÉRA DI SDÀS”, chi cre-
de di fare affari,  in
realtà, acquista ciò che
è stato lasciato dai re-
sdàur in quanto ritenuto
non interessante o non
conveniente. I Sdàs i se-
tacci. Come il setaccio
trattiene la crusca e la-
scia cadere la farina, co-
sì chi crede di fare affari
in questo giorno in
realtà non acquista che
ciò che è stato lasciato.
La quinta domenica,
quando c’è, viene chia-
mata “FÉRA DI
STUMPÀI”, perché priva
di qualsiasi interesse
commerciale e necessa-
ria solo a chiudere il me-
se.

Le fiere nascono nel
1503 su richiesta di
Eleonora Bentivoglio.
Era il 24 Maggio 1503

quando, su pressante ri-
chiesta d’Eleonora Ben-
tivoglio, vedova di Gil-
berto I Pio, Alfonso I
d’Este concede di poter
fare una fiera “… per di
octo a Saxolo, libera da
tutti li dacii de li loci de
Vostra Excellentia...”.
Nella società dell’epoca,
con un commercio osta-
colato da dogane, la fie-
ra diventa un mercato
allargato e un luogo che
ha privilegi ed esenzioni
fiscali: un richiamo sia di
merci sia di commer-
cianti, con buon movi-
mento di capitali.
Da allora la fiera è un
porto franco, un luogo
dove le merci possono
essere scambiate libera-
mente, senza dazi né
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pedaggi.
Nella società attuale le
fiere non sono più il luo-
go privilegiato dello
scambio ma costituisco-
no un evento simbolico,
un rito, per conservare
la memoria storica e
culturale della città.
Con il passare del tempo
lo spirito delle fiere si è
arricchito con esibizioni,
manifestazioni, concerti,
con le mostre di mezzi,
quadri, opere d’arte ed
aceto balsamico; ma
non ha mai dimenticato
l’essenza iniziale: il com-
mercio.
Il mercato ambulante
che per cinque domeni-
che diventa ancor più
ricco dei due settimana-
li, i negozi aperti per tut-

te le giornate festive
con occasioni particolari
e con i banchetti allestiti
davanti alle loro vetrine,
attirano ogni anno mi-
gliaia e migliaia di visita-
tori provenienti anche
da fuori provincia.
Un’occasione per tutta
la famiglia: per chi è in
cerca di un affare, per
chi è in cerca di diverti-
mento, per i bambini
che possono giocare ne-
gli spazi a loro dedicati o
provare alcune delle
tantissime discipline
sportive che, ogni do-
menica pomeriggio, ver-
ranno mostrate in piaz-
za.
L’obiettivo delle Fiere
di Ottobre è,  infatti,
quello di “non disperde-

re la tradizione storica
delle fiere, radicata nel
territorio, e consentire
di valorizzare e rivitaliz-
zare il Centro storico, in-
teso non solo come con-
tenitore fisico, ma anche
come momento aggre-
gativo e punto di riferi-
mento culturale”.

IL PROGRAMMA È
ANCORA IN FASE DI

ELABORAZIONE, PRESTO
DISPONIBILE SU
www.comune.
sassuolo.mo.it

DOMENICA 1 OTTOBRE
• Piazzale della Rosa
Concerto banda Sentieri

I PRINCIPALI
EVENTI:

comuni
• Piazza Martiri
Spettacolo Dance Star
Modena
• Piazza Garibaldi
YL on the road
• Viale XX Settembre
Musica
• Piazzale Teggia
Mercatini
• Piazza della Libertà
Gonfiabili
• Via Aravecchia
Mercatino delle scuole

DOMENICA 8 OTTOBRE
• Piazzale della Rosa
Raduno Ferrari
• Piazza Martiri
Galà delle Arti Marziali
• Piazza Garibaldi
YL on the road
• Viale XX Settembre
Mercato

Auto d’epoca
• Piazzale Teggia
Mercatini
• Piazza della Libertà
Gonfiabili
• Via Aravecchia
Mercatino delle scuole

DOMENICA 15
OTTOBRE
• Piazza Martiri
Galà scuole di ballo
• Piazza Garibaldi
YL on the road
• Viale XX Settembre
Musica
• Piazzale Teggia
Mercatini
• Piazza della Libertà
Gonfiabili
• Via Aravecchia
Mercatino delle scuole

DOMENICA 22

OTTOBRE
• Piazza Garibaldi
YL on the road
• Viale XX Settembre
Mercato Harley
• Piazzale Teggia
Mercatini
• Piazza della Libertà
Gonfiabili
• Via Aravecchia
Mercatino delle scuole

DOMENICA 29
OTTOBRE
• Piazza Garibaldi
Così lontani, Così Vicini
Saggio corso Dj
• Viale XX Settembre
Mercato
• Piazzale Teggia
Mercatini
• Piazza della Libertà
Gonfiabili
• Via Aravecchia
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Mercatino delle scuole

C’è tempo fino al prossi-
mo 30 settembre per
partecipare alla prima
edizione del “Concorso
d’Arte a Premi Città di
Sassuolo.
Si potrà partecipare,
dopo aver compilato
l’apposito modulo re-
peribile sul sito inter-
net del Comune di Sas-
suolo, con opere di pit-
tura, scultura e foto-
grafia.
Le opere partecipanti al
concorso saranno espo-
ste in mostra, presso la
Galleria d’Arte Moderna
J. Cavedoni in via Fenuz-
zi 12/14, dal 14 al 29 ot-
tobre prossimi, con la
premiazione che av-
verrà nel pomeriggio di
sabato 28 ottobre a par-
tire dalle ore 17.
Le iscrizioni vanno invia-
te, via email, all’indirizzo
pittoricavedoni@gmail.c
om

Piazzale della Rosa deve
il suo nome ai Della Ro-
sa, la famiglia eletta per
prima alla signoria di
Sassuolo.
Fu Natale Cionini, segre-
tario comunale e storico
sassolese, a suggerire
nel 1872 questa deno-

CURIOSITÀ SU
PIAZZALE

DELLA ROSA

IL 1° CONCORSO
D’ARTE A PREMI

CITTÀ DI SASSUOLO

minazione per la Piazza,
fino ad allora chiamata
Piazzale di S. Francesco.
“Il Piazzale di S. France-
sco non altro indica che
ivi esiste la Chiesa dedi-
cata a tal Santo.
Essa per due volte di-
strutta e per due volte
riedificata, non era che
un’assai angusta Cap-
pella che Francesco Del-
la Rosa ultimo Signor di
Sassuolo di tal famiglia
avea fabbricata circa
l’anno 1360 entro il Ca-
stello, ove è al presente
la gran vasca del Fonta-
nazzo”.
L’attuale aspetto del
Piazzale si deve all’inter-
vento dell’architetto Ro-
mano Bartolomeo Avan-
zini, autore del progetto
di trasformazione del
castello in palazzo si-
gnorile, trasformazione
che coinvolse, nel 1640,
anche lo spazio che cir-
condava il  palazzo
estense: fu in quell’anno
che presero avvio le de-
molizioni finalizzate a ri-
cavare la grande via
d’accesso e la piazza sul-
la quale si affacciava il
palazzo.
Via Rocca diventa così il
prolungamento della Via
Claudia attraverso la
quale il Palazzo Ducale
si collega idealmente al
Santuario di Fiorano at-
traversando le due piaz-
ze principali del paese in
un naturale percorso
per il cerimoniale di in-
gresso della Corte
estense nella propria re-
sidenza.
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Palazzetto dello Sport
Via Tazio Nuvolari 11

Benvenuti alla 9a Edizio-
ne del Palio del Pettine!
Anche quest’anno le fra-
zioni di Cividale, Gavel-
lo, Mortizzuolo, Qua-
rantoli, San Giacomo
Roncole e San Martino
Spino si sfideranno a
colpi di pettine per ag-
giudicarsi il titolo di Mi-
glior Maccherone al
Pettine delle Valli Mi-
randolesi! Le squadre
giocheranno le migliori
carte per realizzare un
ragù originale ed inno-
vativo da accompagnare
con il piatto di macche-
roni al pettine rigorosa-
mente fatti a mano se-
condo il capitolato stori-
co insieme ad un ragù
innovativo e differente
per ogni gruppo. Le fra-
zioni saranno valutate
dai commensali che par-
teciperanno al Palio: nel
corso delle giornate, as-
saggeranno tutti i piatti
presentati e dovranno
scegliere il loro preferi-
to. Una giuria di esperti
gastronomici sarà pre-
sente per giudicare i vari
ragù proposti, valutan-
doli per tecnica e gusto.
Per soddisfare la grande
fame di tutti coloro che
sono affezionati al mac-
cherone al pettine, per
questa 9a Edizione ab-

PALIO DEL PETTINE
IX EDIZIONE
5 - 6 - 7 - 8
OTTOBRE

biamo deciso di iniziare
un giorno prima, dal 5
all’8 ottobre!
L’evento si svolgerà:
• Giovedì 5, Venerdì 6 e
Sabato 7 Ottobre
cena dalle ore 19:00
• Domenica 8 Ottobre
pranzo dalle ore 12:00
Nella giornata di dome-
nica verranno assegnati
i premi della giuria tec-
nica e della giuria popo-
lare al miglior piatto
realizzato. Il primo verrà
espresso da una giuria
di esperti gastronomici,
il secondo sarà stabilito
in base al risultato delle
preferenze date dai
partecipanti nel corso
delle giornate.
Per partecipare all’even-
to sarà sufficiente pre-
sentarsi nelle date di
apertura agli orari indi-
cati e acquistare il bi-
glietto di ingresso. Una
volta entrati, il servizio
sarà in modalità All You
Can Eat (As magna infìn
ca vliv) e sarà possibile
mangiare liberamente,
tutti i piatti di macche-
roni provenienti dalle
diverse frazioni, oltre al
bere ed alcuni prodotti
tipici del territorio.

RIUSCIRAI A
MANGIARLI TUTTI?

Vi aspettiamo numerosi
per gustare insieme tut-
ti i piatti realizzati e de-
cretare il Miglior Mac-
cherone al Pettine di
questa edizione!

I Maccheroni al Pettine
all'uso delle Valli di Mi-
randola, Macaròn col
petan (all'uso) dla val
mirandulesa, diversa-
mente dai garganelli e
dai maccheroni al petti-
ne generici, che si pre-
sentano entrambi con
le “punte” e cioè realiz-
zati arrotolando la pa-
sta lungo la diagonale,
si ottengono arrotolan-
do la pasta lungo il lato,
ottenendo così la forma
di un maccherone cilin-
drico e senza punte.
L'impasto di farina di
grano tenero, semolino
e uova è tirata in sfoglia
con spessore di 2 mm,
viene tagliata in quadra-
ti di 4/5 cm di lato. Ogni
quadrato viene avvolto
su di un bastoncino di
legno (faggio) con dia-
metro di 1 cm e 20 cm
di lunghezza ottenendo
così la forma di un cilin-
dro liscio. Poi con l'ope-

I MACCHERONI
AL PETTINE DELLE

VALLI MIRANDOLESI

razione di rotolamento
del bastoncino sul petti-
ne, mediante la forza
del palmo delle mani sa-
pientemente dosata,
consente la rigatura tra-
sversale della pasta e la
saldatura dei due lembi
sovrapposti. Il macche-
rone così ottenuto avrà
tutta la superficie rigata
da solchi distanziati di 2
mm uno dall'altro. Que-
sto tipo di rigatura viene
ottenuta dalle lamelle di
canna palustre delle val-
li mirandolesi che for-
mano il pettine. I mac-
cheroni vengono poi di-
stesi su telai apposita-
mente costruiti per l'es-
sicazione della pasta e
lasciati ad essiccare na-
turalmente all'aria fino
al raggiungimento del-
l'umidità igroscopica.
I Maccheroni al Pettine
delle Valli Mirandolesi si
accompagnano bene a
una serie di ragù che
esaltano ulteriormente
le caratteristiche locali
di questo piatto. Si trat-
ta di ragù di selvaggina e
di animali di bassa cor-
te, come il coniglio, il
galletto, il piccione, la
lepre, le puntine di
maiale e l'anatra.

maccheronealpettine.it
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STUDIO DENTISTICO
Medicina & Estetica Dentale

STUDIO__DENTISTICO__R1 R1STUDIODENTISTICO _DENTISTICOR1

PREZZI AGEVOLATI
Via Marconi, 34 - CAMPOGALLIANO (MO)

059 526698 - 351 1608665
www.r1studiodentistico.it - info@r1studiodentistico.it

Aut. San. n° 23545 - Dir. San. Dott. Francesco Vecchi

PRIMA VISITA - CHECK UP SENZA IMPEGNO
(RADIOGRAFIE ESCLUSE)

✂

✂

Carpinfiore, tutti i colori
di fine estate
Nel weekend del 7-8 ot-
tobre l’edizione autun-
nale di Carpinfiore in
centro storico: fiori,
piante di ogni tipo e
centinaia di varietà di
erbe aromatiche!

Carpinfiore si svolge in
primavera e autunno
ogni anno, ed è fra le
più importanti e longe-
ve manifestazioni floro-
vivaistiche nazionali.
Nata nel 1992, grazie a
un numero di espositori
sempre maggiore, oggi
riesce ad attirare un nu-
meroso pubblico anche

CARPINFIORE
7 - 8 OTTOBRE

da fuori regione.

Sabato 7 e domenica 8
ottobre la mostra mer-
cato riempirà, con una
moltitudine di colori e
profumi, Piazzetta Gari-
baldi, Corso Alberto
Pio, Rialzato di Piazza
Martiri,  via Mazzini,
grazie a floricoltori pro-
venienti sia dal territo-
rio locale che dal resto
d’Italia.

Un appuntamento da
non perdere per tutti gli
appassionati dal pollice
verde e per i curiosi, che
potranno contare su
un’offerta variegata e
insolita: in autunno fio-
riscono tantissime pian-
te ed è il periodo perfet-

to per le erbe aromati-
che.
Una delle piante che
non teme le intemperie
è il ciclamino, vive 4-5
anni e i suoi inconfondi-
bili fiori sbocciano per
tutto l'inverno, fino ad
aprile, con colori accesi
come rosso e fucsia op-
pure bianchi e rosa.
Da citare anche le ca-
melie, alcune maestose
e alte anche tre metri.
Anche questa pianta è
una delle specie con fio-
riture autunnali e inver-
nali e che sarà possibile
acquistare nella due
giorni carpigiana: dalla
Camelia sasanqua origi-
naria dell’isola giappo-
nese di Okinawa alla Ca-
melia oleifera, che in

pieno inverno produce
numerosissimi fiori
bianchi.
Presenti anche azalee
da collezione; nel perio-
do autunno-invernale,
durante il quale fiorisce
abbondantemente, può
essere collocata dentro
casa, purché ben lonta-
na da fonti di calore e
dalla luce diretta del so-
le.
Perfette da tenere in ca-
sa le kenzie, una specie
di pianta verde, appar-
tenente alla grande fa-
miglia delle Palmae ed
al genere Howea; origi-
naria delle zone tropicali
boreali che coltivata in
appartamento raggiun-
ge anche i tre metri e le
piante di banani.

I cambiamenti climatici
in atto stanno inevitabil-
mente modificando il
corso delle stagioni e le
piante che un tempo
consideravamo esoti-
che, sono oggi adattabili
al clima mediterraneo.
Inoltre piante da frutto
da giardino, anche di
grandi dimensioni e sarà
possibile trovarne da
collezione provenienti
dal deserto messicano
come le cichas.
Per gli appassionati di
cucina a Carpi in Fiore
sarà possibile trovare
tutto l'occorrente per
trasformare la propria
casa in un goloso orto,
da cui attingere per ar-
ricchire pranzi e cene
grazie alle tante erbe

aromatiche da utilizzare
in cucina per preparare
gustosi piatti, o ai pepe-
roncini in tante varietà
e “piccantezze”.
Ampio spazio all’artigia-
nato artistico a tema e
un ricco assortimento di
articoli per la casa e per
il verde.
Inoltre stand con pro-
dotti alimentari di
aziende agricole.

Facebook:
Piazze in Fiore
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Dal 1 all'8 ottobre, nelle
piazze di Carpi, Novi,
Soliera e Campogalliano
si celebra il  racconto
con incontri, talk, rea-
ding ed eventi.
Esplorare mondi, intrec-
ciare storie…

DOMENICA 1 OTTOBRE
*ore 18.30
Aperitivo al Mattatoyo
Carpi, Circolo Culturale
Mattatoyo
Concerto disegnato
Spettacolo dedicato a
Eddy Vaccaro
Una lunga striscia di car-
ta da riempire e un lun-
go feedback sonico da
riverberare. Un raccon-
to disegnato e acustico
prende corpo. Un musi-
cista e tre disegnatori
improvvisano, dialogano
e si influenzano in uno
scambio continuo.

MERCOLEDÌ 4 OTTOBRE
*ore 21
Soliera, Centro polifun-
zionale Habitat
La bambina che non do-
veva piangere
Conversazione con Giu-
seppe Culicchia intervi-

FESTADEL
RACCONTO

1 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8
OTTOBRE

stato da Pierluigi Sena-
tore
È una storia con la s mi-
nuscola, di quelle che si
svolgono all’ombra della
Storia con la maiuscola.
È la storia di una bambi-
na che non doveva pian-
gere e che ha finito per
piangere fino a morirne.
È la storia di Ada Tibaldi,
madre di Walter Alasia,
brigatista, morto in uno
scontro a fuoco con la
polizia il 15 dicembre
1976. Dopo Il tempo di
vivere con te Giuseppe
Culicchia, cugino di Wal-
ter, torna a dedicarsi al-
la tragica vicenda che ha
segnato tutta la sua sto-
ria personale e famiglia-
re.

GIOVEDÌ 5 OTTOBRE
*ore 21
Campogalliano
Piazza Castello
La vita è una cosa seria,
ma pure la morte non
scherza
Conversazione con Ales-
sandro Della Santunio-
ne e Vincenzo A. Scalfa-
ri conduce Valentina
Pigmei
Cosa separa una storia
molto comica da una
storia molto tragica?
Forse niente. Lo dimo-
strano i protagonisti di
due romanzi che - ognu-
no a modo suo - vivono
la vita guardandosi in-
torno con un certo can-
dore e una punta d’a-
marezza. Senza sapere,
si direbbe, se ridere o
piangere. E alla fine so-
no costretti a rassegnar-
si: in fondo, nella vita
non si può sempre gio-
care, perché qua sono
tutti convinti che la vita
sia una cosa seria.

VENERDÌ 6 OTTOBRE
*ore 18.30
Carpi, tenda di Piazzale
Re Astolfo
La scelta del coraggio.
Racconto dunque resi-
sto
Incontro con Roberto
Saviano
Avere coraggio, diceva
Giovanni Falcone, signi-

fica imparare a convive-
re con le proprie paure.
Chi ci riesce avrà fra le
mani il più potente anti-
doto al male. Solo il co-
raggio può spingere uo-
mini e donne a lottare
per affermare la verità,
attraverso la condivisio-
ne e la testimonianza -
attraverso il racconto.
Perché raccontare è, da
sempre, una forma di
resistenza.
*ore 19.30
Aperitivo al Mattatoyo
Carpi, Circolo Culturale
Mattatoyo
Tutto brucia e annuncia
Poesia, disegno dal vivo
e sonorizzazione con
Matteo Ferretti e Mari-
no Neri
Tutto brucia e annuncia
è un lavoro collettivo
che esplora le relazioni
tra diversi l inguaggi
prendendo spunto dal-
l’omonimo libro di Mat-
teo Ferretti (poesia) e
Marino Neri (illustrazio-
ne). Una sovrapposizio-
ne di più scritture in un
viaggio visionario, quasi
“dantesco”, che parte
dagli orrori dell’oggi e
della storia più recente
per cercare una via di
senso personale e col-
lettiva. La performance
è accompagnata dalle
musiche di Nicola Con-
tri, Alessandro De Nito e
Francesco Lolli.

SABATO 7 OTTOBRE
*ore 15
Carpi
Giardino della Pieve
Ogni cosa è sopravvalu-
tata
Conversazione con Viola
Ardone e Francesco Pic-
colo conduce Arnaldo
Greco
Le vacanze, i l  primo
amore, i regali, i maschi,
la cucina italiana sono
alcune delle cose più so-
pravvalutate, secondo i
sedici intellettuali inter-
pellati da Arnaldo Greco
per l’antologia Arago-
ste, champagne, picnic e
altre cose sopravvaluta-
te. Ma non si tratta for-
se di un’etichetta appli-

cabile a qualunque co-
sa?
*ore 16
Carpi, tenda di Piazzale
Re Astolfo
Il romanzo dell’Eneide.
Omaggio all’arte del
racconto
Conversazione con Ire-
ne Vallejo intervistata
da Matteo Nucci
Amore, esilio, epiche
battaglie e un destino
da compiere: Irene Val-
lejo dà voce a personag-
gi che sono diventati
leggende e all’autore
che li ha consegnati al-
l’eternità. L’autrice di
Papyrus. L’infinito in un
giunco torna con un ro-
manzo pieno d’amore
per il mondo classico,
un viaggio nei miti del
passato che illumina an-
che il nostro presente.
La intervista lo scrittore
e studioso del pensiero
antico Matteo Nucci.
*ore 16.30 e replica alle
ore 17
Cortili in Corso
Carpi, Cortile del Palaz-
zo Vescovile
Da Bach a Bacharach
Concerto con Modena
Trumpet Ensemble di-
rettore Ivan Bacchi
Il Palazzo Vescovile di
corso Fanti, di fianco al-
la cattedrale, fu eretto
nel 1780 su iniziativa del
primo vescovo di Carpi e
su progetto dell’archi-
tetto Giulio Cesare Ta-
vani. In occasione della
Festa del Racconto il
cortile del palazzo si
apre al pubblico sulle
note del Modena Trum-
pet Ensemble del Con-
servatorio di musica
Vecchi Tonelli, che ese-
guirà musiche di Monte-
verdi, Bach, Morales,
Stephenson, Bacharach
e Hancock.
*ore 17
Carpi
Giardino della Pieve
Nessuno può farmi del
male. Annalena Tonelli,
Etty Hillesum e la voca-
zione all’assoluto
Conversazione con An-
nalena Benini ed Elisa-
betta Rasy modera Pe-
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tunia Ollister
“Io non ho la sensazione
di essere privata della
mia libertà e non c’è
nessuno che possa farmi
davvero del male”, ha
detto Etty Hillesum po-
co prima di salire sul
treno che la portava ad
Auschwitz. Anche Anna-
lena Tonelli  ripeteva
spesso la stessa frase.
Annalena ed Etty - pro-
tagoniste rispettivamen-
te dei libri di Annalena
Benini ed Elisabetta Ra-
sy - come Simone Weil,
Hannah Arendt e molte
altre sono donne anima-
te da una scossa, da un
bisogno non negoziabile
di riversare il proprio
amore sul mondo e dal-
la vocazione a essere fe-
lici. Nonostante tutto.
*ore 19.30
Aperitivo al Mattatoyo
Carpi, Circolo Culturale
Mattatoyo
Ritroviamo l’incanto.
Dialogo sulla fiaba e vi-
sioni animate
Conversazione con Bea-
trice Pucci e Alberta
Pellacani
Il cinema d’animazione
ha da sempre attinto al
mondo della tradizione
favolistica. Cosa cambia
oggi? Quali fiabe si pos-
sono raccontare? Sono
ancora così attuali?
Mondi impossibili e pu-
pazzi animati provano a
rinnovare l’incanto del
mondo fiabesco.
*ore 21.15
Soliera, Centro polifun-
zionale Habitat
Quando scrivere è un
mestiere pericoloso
Conversazione con Ga-
briella Genisi intervista-
ta da Valentina Pigmei
Siamo in Salento, nel-
l’antico borgo di Ca-
stelforte, dove un anzia-
no lord inglese ha deci-

so di fondare una resi-
denza per scrittori, sele-
zionati in tutto il mondo
per un progetto lettera-
rio. Tutto fila liscio fin
quando un’ospite viene
ritrovata con la testa
fracassata. E così, pro-
prio quando si prepara-
va a godere di un meri-
tato riposo, la carabinie-
ra Chicca Lopez deve
tornare a indagare su un
caso complicato che ri-
vela il lato più pertur-
bante degli scrittori.

DOMENICA 8 OTTOBRE
*ore 17
Carpi, Sala delle Vedute
di Palazzo dei Pio
Raccontarcantando
Concerto lirico con Re-
nata Campanella sopra-
no, Alessandro Fantoni
tenore, Cristina Melis
mezzosoprano, Fernan-
do Cisneros baritono.
Maestro Luca Saltini
pianista accompagnato-
re
Per celebrare i 100 anni
dalla nascita della Divi-
na, le quattro voci fon-
damentali degli intrecci
operistici - soprano, te-
nore, mezzosoprano e
baritono - eseguono un
florilegio di arie per rac-
contare i valori sublimi
del sentimento puro, la
sensualità della relazio-
ne amorosa, il dissidio
della gelosia, i  furori
dell’odio e la brama di
vendetta

QUESTI SONO
SOLO ALCUNI
DEGLI EVENTI

IN PROGRAMMA,
VISITA

www.festadel
racconto.it

PER SCOPRIRLI
TUTTI
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È tempo di Aceto
Balsamico Tradizionale

• Piazzale Rangoni
Cottura del mosto, a cu-
ra delle Comunità della
Consorteria che svele-
ranno i segreti per la
produzione dell’Aceto
Balsamico Tradizionale
di Modena (ABTM)
• Piccoli Contadini cre-
scono
Giochi antichi, laborato-
ri e tanto altro per gran-
di e piccini. Sabato dalle
10:30 alle 22:00 in Via

PER TUTTO IL
FINE SETTIMANA

MAST CÒT
30 SETTEMBRE

1 OTTOBRE

Sant’Adriano. Domenica
dalle 9:30 alle 21:00 in
Corso Umberto I.
• Corte d’Onore Rocca
Rangoni
Esposizione di botti e
attrezzature per la pro-
duzione di Aceto Balsa-
mico Tradizionale
• Via San Giovanni
Il balsAmico dei bambi-
ni. Vendita dell'Aceto
Balsamico Tradizionale
donato dalla Consorte-
ria dell’Aceto Balsamico
Tradizionale e imbotti-
gliato dalle classi V del-
l'Istituto Comprensivo
Fabriani, al quale andrà
il ricavato. Corso di cuci-
na per piccoli chef.
• Piazza Sassatelli
Made in Spilla street
food e buskers

Street food completa-
mente spilambertese di
bar, pizzerie, ristoranti e
associazioni Made in
Spilla.  In programma
musica dal vivo, buskers
e mercatino dell’arte in-
gegno.
• Centro storico
Esposizione e vendita di
prodotti tipici delle
Aziende Agricole del ter-
ritorio, delizie per il cor-
po e per il palato.

• Dalle 9:30
Apertura degli stand
espositivi
• Dalle 15:30
Corte del Gusto Rocca
Rangoni: Degustazione

SABATO
30 SETTEMBRE

di vini del territorio mo-
denese
• Ore 16:00
Visite guidate all 'ex
Chiesa di Santa Maria
degli Angeli e del suo
Oratorio. Ritrovo in via
Santa Maria 10 min pri-
ma l'inizio delle visite.
Accesso libero senza
prenotazione.
• Dalle 16:00 alle 19:00
Visite guidate alla Roc-
ca Rangoni
Ritrovo presso la Corte
D’Onore. Accesso libero
senza prenotazione.
• Ore 18:00
Via Marconi, Spazio Il
Faro: Inaugurazione
della mostra Segni di
Pace.
• 20:30
Performance itinerante

per le vie del Centro
Storico di Spilamberto
• Ore 20:30
Ex chiesa di Santa Maria
degli Angeli: Le nuove
stelle della lirica, con-
certo di musica lirica
con esecuzione di cele-
bri arie d’opera.

• Ore 8:30
Via Sant’Adriano: Espo-
sizione di auto d’epoca
Sapori e Motori
• Dalle ore 8:30
Raduno ciclistico del
Mast Còt
Tre percorsi: Promozio-
nale 20 km, Medio 40
km, Lungo 50 km. Iscri-
zioni dalle ore 7:30 pres-

DOMENICA
1° OTTOBRE

so la Polisportiva Spi-
lambertese, partenza al-
la francese dalle 8:30 al-
le 9:30. Ristoro per i
percorsi Medio e Lungo.
All’arrivo Pasta Party
per tutti dalle ore 11:30.
Contributo previsto: € 8
per i tesserati € 13 per i
non tesserati. Gratuito
fino a 16 anni. Per info:
Marco Zanetti 373
7898723, Marco Van-
delli 333 9898324
• Dalle 9:00
Apertura stand esposi-
tivi
• Dalle 10:00 alle 12:00
Visite guidate alla Roc-
ca Rangoni
Ritrovo presso la Corte
D’Onore. Accesso libero
senza prenotazione.
• Dalle 10:30
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Corte d’Onore Rocca
Rangoni: laboratorio di
pasta a mattarello e la-
vorazione della sfoglia,
per adulti e bambini
• Ore 10:30
Visite guidate all 'ex
Chiesa di Santa Maria
degli Angeli e del suo
Oratorio. Ritrovo in via
Santa Maria 10 min pri-
ma l'inizio delle visite.
Accesso libero senza
prenotazione.
• Ore 10:45
Spettacolo itinerante Il
Giudizio Balsamico di
Lamberto e Marianna.
Partenza dal Museo del
Balsamico Tradizionale
alle ore 10:45. Ritrovo
alle ore 11:00 sotto il
Torrione Medievale
• Dalle 15:00
Corte d’Onore Rocca
Rangoni: laboratorio di
pasta a mattarello e la-
vorazione della sfoglia,
per adulti e bambini
• Dalle 15:30
Corte del Gusto Rocca
Rangoni: Degustazione
di vini del territorio mo-

denese
• Ore 16:00
Giardino Pensile di Roc-
ca Rangoni: “La grande
famiglia del Trebbia-
no”. Degustazione gui-
data, dai sommelier di
Slow Food, di quattro
diverse tipologie di
Trebbiano, provenienti
da Abruzzo, Umbria, Ro-
magna e colline Castel-
vetresi. In accompagna-
mento assaggi di cre-
scentine con salumi e
formaggi dell’Appenni-
no. Costo: 15 € a perso-
na. Prenotazione obbli-
gatoria via SMS/What-
sApp: 334 8854646 o vi
gnola.slowfood@gmail.
com
• Dalle 16:00 alle 19:00
Visite guidate alla Roc-
ca Rangoni
Ritrovo presso la Corte
D’Onore. Accesso libero
senza prenotazione.

Punti di ristoro con piat-

A TAVOLA CON
LA TRADIZIONE

ti tradizionali e a base di
Aceto Balsamico Tradi-
zionale
• Giardino Pensile e sale
del primo piano, Rocca
Rangoni:
L'Osteria del Buono,
Giusto e Solidale: i con-
tadini nei piatti e nei
bicchieri, dedicata al
Balsamico Tradizionale. 
Sabato 19:00-22:00, do-
menica 12:00-15:00 e
19:00-22:00
Prenotazione al 349 085
2169 tramite SMS o
WhatsApp
• Piazza Sassatelli  -
Street Food Made in
Spilla e Stuzzicalamber-
to
Sabato dalle 17:00 alle
22:00, domenica dalle
12:00 alle 15:00 e dalle
17:00 alle 21:00.
• Centro Storico
Stuzzicalamberto
Sabato dalle 17:00 alle
22:00, domenica dalle
12:00 alle 15:00 e dalle
17:00 alle 21:00.

www.mastcot.it
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Rassegna degli aceti
balsamici tradizionali di
Modena prodotti a No-
nantola

L’autunno è alle porte,
nell’aria si diffonde il
profumo del mosto cot-
to e Nonantola si veste
con i colori caldi che
questa magica stagione

SÓGHI SABA
SAVÓR

25a EDIZIONE
24 SETTEMBRE

ci regala.

• Piazza Liberazione
dalle ore 9.00
27a Rassegna degli Aceti
Balsamici Tradizionali di
Modena prodotti a No-
nantola
Assaggi e degustazioni
gratuite di sóghi, aceto
balsamico di produzione
nonantolana e nocino.
• Piazza Liberazione, 23
ore 14.30
Inaugurazione OC LAB
lo spazio del fare di Offi-
cine Culturali.
Intervento dell'Ammini-
strazione, ore 15.30
Dalle ore 14.30 Labora-
tori:
• Serigrafia sostenibile
• Intrecci emersi
Laboratori gratuiti con
iscrizione obbligatoria:
059 549700 - biblioteca
@comune.nonantola.
mo.it
• Piazza Liberazione -
dalle ore 9.00 alle 12.30
e dalle ore 15.00 alle
18.00
Laboratori per bambini
Il grande gioco dell’uva.
Una sfida a squadre per
scoprire i segreti della
lavorazione del mosto
(dagli 8 ai 12 anni).
Pesta i piedi. Un labora-
torio esperienziale e
creativo (dai 3 agli 8 an-
ni).
Laboratori gratuiti, con
prenotazione consiglia-
ta: 059 896651 -
ceas@comune.nonanto
la.mo.it
• Piazza Liberazione -
ore 17.30
Premiazione dei vinci-
tori della 27a rassegna
degli Aceti Balsamici
Tradizionali di Modena
prodotti a Nonantola. Il
Sindaco del Comune di
Nonantola e il Presiden-
te della Partecipanza
Agraria di Nonantola
premieranno i primi tre
classificati a pari merito
della rassegna e il mi-
glior aceto delle famiglie

DALLE 9.00
ALLE 19.00 IN

CENTRO STORICO

partecipanti
• Via Roma, piazza Ca-
duti Partigiani, piazzet-
ta del Pozzo, piazza Li-
berazione
Produttori agricoli con
vendita di sóghi, saba,
savór e prodotti di sta-
gione (miele, mirtilli,
formaggi).
• Piazza Caduti Partigia-
ni - dalle ore 10.00
Assaggi e vendita di
savór, saba, zucche e
marmellate.
• Palazzo Partecipanza
Agraria - via Roma, 23
dalle 10.30 alle 12.00 e
dalle 15.30 alle 17.00
Visite guidate gratuite
all’acetaia, al palazzo e
all’archivio storico della
Partecipanza seguendo
le tracce della tradizione
balsamica a Nonantola.
Le visite si svolgeranno
negli orari indicati per
un massimo di 10 perso-
ne a turno. Prenotazio-
ne 059 549046; parteci
panza.nonanto@libero.
it
• Via Marconi
dalle ore 9.00
Arte in Piazza esposizio-
ni e laboratori di pittura,
scultura e fotografia.
• Museo di Nonantola -
Torre dei Bolognesi, via
del Macello
dalle 9.30 alle 18.30
Il museo sarà aperto ad
orario continuato con
ingresso gratuito.
• Museo di Nonantola
ore 10.00
Inaugurazione del pro-
getto di valorizzazione
territoriale dedicato alla
Via Romea Nonantola-
na
• Museo di Nonantola -
ore 10.30
Visita guidata gratuita
al Museo di Nonantola e
al centro storico medie-
vale “Nonantola Sotto-
Sopra: un tour storico-
archeologico alla sco-
perta della millenaria
storia di Nonantola”.
Prenotazione gradita
059 896656 museo@co
mune.nonantola.mo.it

www.comune.
nonantola.mo.it

Piazza Liberazione
- Paparòc o calzagatti
- borleghi e crescentine
- gnocco fritto
Piazza Caduti Partigiani:
- degustazioni savór, sa-
ba, zucche, confetture e
vendita belsone

Le vie e le piazze del
centro storico saranno
allestite con attrezzi del-
la civiltà contadina della
raccolta di Armandino
Tosatti, del Museo del
Vino (Gavioli  Antica
Cantina) e Fattorie Gia-
cobazzi in collaborazio-
ne con la Partecipanza
Agraria.

• Acetaia del Mulino di
Navicello
Via Nonantolana,1335 -
Navicello
Visita guidata con assag-
gi ABTM dalle ore 9.00
alle 12.30. Prenotazione
obbligatoria tel. 059
250207 - 393 0919243
• Acetaia Pedroni
Via Risaia, 2 - Rubbiara
Visite guidate all’acetaia
con degustazione alle
ore 10.00, 11.00, 12.00,
14.00, 15.00, 16.00
Aperitivo balsamico a
partire dalle 18.30
Prenotazione obbligato-
ria tel. 059 549019 - 059
548096
• Gavioli Antica Cantina
Via Provinciale Ovest,
55
Visite guidate e degu-
stazioni al Museo del Vi-
no e della Cultura Agri-
cola con prenotazione
obbligatoria. Aperto:
9.00-13.00 e 15.00-
19.00 tel. 059 545462

Un museo da sfogliare,
scoprire, indagare…un
viaggio a ritroso nel
tempo nell’antica torre
medievale.
Il museo dedicato alla

LA STORIA DI
NONANTOLA NEI 5
PIANI DELLA TORRE

MEDIEVALE

ACETAIE APERTE

PUNTI DI RISTORO
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storia di Nonantola è
collocato all’interno del-
la Torre dei Bolognesi,
eretta nel 1307 in occa-
sione del passaggio del-
la città sotto il dominio
bolognese. Edificio in
mattoni a pianta qua-
drata, alto 38,13 metri,
faceva parte del sistema
difensivo nonantolano
insieme alla torre dei
Modenesi e rappresenta
un raro esempio, con-
servato quasi integral-
mente, di struttura di-
fensiva medievale. Nata
come torre militare, in
seguito fu utilizzata co-
me carcere, magazzino
di legname, torre pic-
cionaia e deposito so-
praelevato dell’acque-
dotto del paese.

In seguito al restauro
dell’edificio dal 2007 è
la sede del Museo di
Nonantola.
Il museo racconta la sto-
ria di un piccolo comune
con un passato millena-
rio testimoniato da im-
portanti monumenti co-
me l’Abbazia di San Sil-
vestro e le torri medie-
vali, da una notevole ric-
chezza di reperti archeo-
logici e da un patrimonio
storico e archivistico di
rilevanza nazionale.
All’interno del museo
viene ripercorsa la sto-
ria del territorio dall’età
contemporanea alla
Preistoria in un viaggio a
ritroso nel tempo scan-
dito su quattro piani uti-
lizzando fonti archeolo-

giche, documentarie e
fotografiche. Il racconto
che si articola all’interno
del museo presenta tre
fili conduttori fortemen-
te intrecciati tra loro: la
trasformazione del pae-
saggio agrario che carat-
terizza il territorio, l’e-
voluzione del borgo e lo
sviluppo della comunità.
L'esposizione museale
inizia al PIANO TERRA,
dove è esposta la mo-
stra “I Ragazzi Ebrei di
Villa Emma a Nonanto-
la:1942-43”, un impor-
tante episodio legato al
salvataggio di 73 ragazzi
ebrei avvenuto a No-
nantola durante la Se-
conda Guerra Mondiale.
Il PRIMO PIANO raccon-
ta la storia di Nonantola

dagli anni venti del No-
vecento ad oggi ap-
profondendo il periodo
legato all'Antifascismo e
alla Resistenza.
Il SECONDO PIANO ri-
percorre a ritroso l'Otto-
cento ed evidenzia le
profonde trasformazioni
avvenute nell'agricoltu-
ra e nel paesaggio rac-
contando la storia di
una particolare forma di
proprietà collettiva di
terreni nata nel medioe-
vo ed esistente ancora
oggi a Nonantola, la Par-
tecipanza Agraria.
Il TERZO PIANO copre
l'ampio periodo storico
che intercorre tra il 1700
e il 1000; qui viene riper-
corsa l'evoluzione del
borgo nonantolano par-

tendo dalla sua nascita
intorno al monastero di
San Silvestro, fondato
nel 752 dal longobardo
Anselmo. Grazie ad un
ventennale progetto di
ricerca archeologica di-
retto dall'Università Ca'
Foscari di Venezia è pos-
sibile comprendere la
storia di Nonantola tra
alto e basso medieovo
alla luce dei risultati de-
gli scavi archeologici. La
storia dei principali mo-
numenti di epoca medie-
vale è raccontata grazie
a numerose ricostruzioni
grafiche, disegni e plasti-
ci nonchè grazie ai mate-
riali archeologici esposti.
Il QUARTO PIANO tratta
la fase più antica della
storia di Nonantola e del

suo territorio, dall'Età
del Bronzo a quella ro-
mana. Nelle vetrine so-
no esposti diversi mate-
riali provenienti dai siti
archeologici collocati
nell'area nonantolana:
senza dubbio l'oggetto
più importante è la La-
mina Aurea di Redù, ri-
salente all'Età del Bron-
zo, un disco d'oro deco-
rato con motivi circolari
collegato al culto del
simbolo solare.
Salendo sul Belvedere, a
38 metri d’altezza, è
possibile infine avere
una visione d’insieme
dell’abitato di Nonanto-
la e del suo territorio da
tutti i punti cardinali.

www.museo
dinonantola.it
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Luna Park, Mercato,
Mostre e tanto altro

La mostra “Passi di li-
bertà - Il cammino dei
nostri primi 70 anni“ è
collocata nel Cortile in-
terno del Municipio di
Rubiera (via Emilia Est
5).
La mostra rappresenta
un percorso divulgativo
e simbolico di ricostru-
zione storica della piena
cittadinanza femminile,
a partire dalla conquista
del voto attraverso le
lotte per i diritti paritari
nella sfera pubblica e
nella sfera familiare e
per l’autodeterminazio-
ne.
L’esposizione è visitabile

MOSTRA “PASSI
DI LIBERTÀ

IL CAMMINO
DEI NOSTRI

PRIMI 70 ANNI”

LA FIERA
21 - 26 SETTEMBRE

negli orari di apertura
del Comune e sarà alle-
stita fino a sabato 30
settembre.

Sabato 23 settembre al-
le ore 17, nel complesso
monumentale De l’Ospi-
tale inaugurazione della
mostra personale di An-
gela Galavotti, intitola-
ta “La Forma della Ma-
teria”.
Saranno esposti 40 di-
pinti che rievocano le
suggestioni dei grandi
maestri dell’impressio-
nismo (Monet, Van Go-
gh) e del primo espres-
sionismo di Kandisky.
L’esposizione, sarà visi-
tabile ad ingresso gra-
tuito sino al 19 novem-
bre col seguente orario:
il sabato dalle 16 alle 19,
la domenica dalle 10 al-
le 12.30 e dalle 16 alle
19.

MOSTRA
“LA FORMA

DELLA MATERIA”

Domenica 24 settem-
bre, alle ore 16, nel Cor-
tile delle arti della Bi-
blioteca Codro, in via
Emilia Est 11, avrà luogo
la presentazione del li-
bro ”Più forti del fango”,
progetto di raccolta fon-
di per gli alluvionati del-
l’Emilia-Romagna. In ca-
so di maltempo: Sala del
Consiglio Comunale, via

PRESENTAZIONE
DEL LIBRO: “PIÙ

FORTI DEL FANGO”

Emilia Est 5.

In Piazza del Popolo e in
via A. Moro, fino a mar-
tedì 26 settembre.
Orari:
venerdì, sabato, lunedì
e martedì: 10-12:30 /
15-23:30; domenica ora-
rio continuato 10-23:30.

In Via Emilia Ovest, Piaz-
za Gramsci e Piazza XXIV
Maggio
domenica 24 settem-
bre, orario 8-18

MERCATO
DELLA FIERA

DI SETTEMBRE

LUNA PARK
DELLA FIERA

DI SETTEMBRE

L'edificio fu progettato
negli anni venti per vo-
lontà del Prof.re Umber-
to Tirelli dall'ing. Anto-
nio Panizzi e dall'archi-
tetto Italo Costa di Reg-
gio Emilia. Inaugurato la
sera del 14 gennaio
1926  nasce come edifi-
cio autonomo, di fianco
all'antico Forte, sul sedi-
me delle mura della
città, in un terreno di
proprietà pubblica ce-
duto dall'amministrazio-
ne comunale al valore
simbolico di una lira. Ti-
pico esemplare tardo Li-
berty, presenta un avan-
corpo terrazzato che
ospita al piano terra il
foyer e due salette de-
stinate fin dalle origini a
guardaroba e bigliette-
ria. La platea a pianta
quadrata si estendeva
nei due corridoi laterali
scanditi dalle colonnine
che reggono la prima
galleria. Dotato di fossa
orchestrale, boccascena
e palcoscenico all'italia-
na munito di graticcio in
legno, ospitava nel sot-
topalco i camerini se-
minterrati. L'accesso al-
la prima e seconda gal-

2 PASSI PER
RUBIERA…
IL TEATRO

leria avveniva attraverso
due scale ricavate nel
vano compreso tra i l
foyer e a platea. Adatta-
to a cinema negli anni
50 subì numerose ma-
nomissioni come la so-
stituzione della soffitta-
tura originaria con pan-
nelli in eraclit. Rimasto
inutilizzato per più di
quindici anni è stato,
dopo lunghe traversie,
acquistato dal Comune
di Rubiera e successiva-
mente restaurato,  ri-
portandolo all'originaria
funzione. Inaugurato il
18 dicembre 1998 il tea-
tro si presenta ora in
una nuova veste all'inse-
gna di un punto di equi-
librio tra il patrimonio
storico architettonico e
le esigenze dello spetta-
colo contemporaneo. La
moderna tecnologia ha
permesso di trovare
questo equilibrio realiz-
zando uno spazio che
offre innumerevoli pos-
sibil ità sceniche, da
quella del “teatro all'ita-
liana” con fossa dell'or-
chestra, a quello a pian-
ta centrale, a quello di
teatro laboratorio con il
piano di platea dedicato
alla scena.

www.comune.
rubiera.re.it


